PLAN DE INVATAMANT

valabil incepédnd cu anul universitar 2026-2027

UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de masterat: SIGURANTA SI SECURITATE AGROALIMENTARA
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domeniul de masterat: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Cercetare

Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite

Forma de invitdmant: invitimant cu frecventi (IF)

T 1N SEDINTA DE SENAT
DINDATADE

79, APR. 2026

into:
Conf.univ.dr. Vasila-Aurel CAUS

1
:




1. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALTZARII SIGURANTA ST SECURITATE AGROALIMENTARA

Mislunea programului de studit este de Instrulre g cercetare in domeniu [a nivel de studil masterale a studentilor din tard si stréinatate in concordant3

cu progresul tehnico-stiintific sl respecténd principiul egalititii de sanse,

2. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARII SIGURANTA SI SECURITATE AGROALIMENTARA

Obiectivele generale sunt educatlonale, formulate din perspectiva cadrulul didactic si ale studentllor si rezultate prin operationalizarea competentelor de
formare ale masterandulul. Oblectivele specifice sunt de perfectionare a specialisti din domeniul inglnerlilor alimentare in special in problematica
sigurantel agroalimentare, a calitst| produselor agroalimentare §l a metodelor moderne avansate de control gl corectle a deflclentelor relative 1a ale.

3. COMPETENTE CARE SE VOR DOBANDI DE ABSOLVENTI LA FINALIZAREA STUDIILOR

Profesionale

1. Analizeaza procese de productie Tn vederea imbunatatirll si optimizarii 2. Veriflea calitatea materiilor prime prin metode avansate 3. Realizeaza
operatiuni detaliate de prelucrare moderna a alimentelor 4, Aplica reglementari referitoare la fabricarea s controlul allmentelor si a_bauturiior. 5.-Aplica- — —

metoda HACCP (analiza riscurilor si punctele critice de control) 6. Aplica bune_practlcl de-fabricatie-(BPF} 7. Efectiieaza analiza riscu

alimente e

Transversale

1. fsl asuma responsabilitatea 2. Construleste spirit de echipa 3, Gandeste in mod inovatly

4. REZULTATE ASTEPTATE ALE INVATARII

Cunogtinfe
* Studentul/absolventul poseda cunogtinge aprofundate privind procesele tehnologice de obinere, conservare §i control al produselor alimentare,
( * Studentul/absolventul infelege normele §i reglementirile nafionale gi europene referitonre la siguranta §i securitatea alimentard,

* Studentul/absolventul cunoaste metodele modeme de analizi a calitdtii produselor alimentare §i tehnologitle inovatoare din industria agroalimentars,

Abilitagi

* Studentul/absolventul aplics metode avansate de testare §i control al calitagii §i sigurantei produselor alimentare,
* Studentul/absolventul utilizenzi echipamente §i tehnici moderne pentru monitorizarea proceseler de productie alimentard,
* Studentul/absolventul elaboreazs planuri de management al calitd(ii §i sigurantei alimentare adaptate Ia cerinfele pietei i legislatiei.

Responsabilitate gi autonomie

¢ Studentul/absolventul i5i asum3 responsabilitatea pentru decizii tehnice §i manageriale privind siguranga §i securitatea alimentari,
* Studentul/absolventul demonstreazd autonomie in organizares §l conducerea proceselor de productie alimentars,
* Studentul/absolventul colaboreazj cu institugii de contro! i cu operatori economici pentry implementarea standardelot de siguran{3 alimentars,

Rezultrte suplimentare pentru programele de cercetare

* Studentul/absolventul elaboreaz 5i desfigoari cercetdri aplicative in domenil sigurantei si securitdtii agroalimentare.
* Studentul/absolventul redacteazd articole gtiinjifice 5i rapoarte tehnice care valorifics rezultatele cercetidi in domeniul slimentar.
* Studentul/absolventul propune 5i implementeaza solutii inovatoare pentru imbunitatires calitatii si sigurangei produselar agroalimentare.

5. FINALITATI

rilor legate de

Ocupatil posibile conform COR: 214518 - Expert inginer industria alimentara, 214534 - Inginer de cercetare in controlul calitatij produselor

alimentare, 214535 - Asistent de cercetare in controlul calitatii produselor alimentare

C




UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Ciclul de studii universitare de masterat
Programul de studii universitare de masterat: SIGURANTA SI SECURITATE AGROALIMENTARA
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domeniul de masterat: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Cercetare

Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite
Forma de invatdmant: Invitdmant cu frecventd (IF)

Valabil din anul univ.

2026-2027

fncepand cu anul I

TEHBNI**
Anul de studiu I
pamid Total Felul c [SI Condi
e . [ore / sdptimana] otal ore elu re- ore (Condi-
Cod Discipline Tip / sem. verif. dite / |tiondri
Cc S L P sem.]
OBLIGATORII
= Metode moderne de asigurare a igienei in _ R
PHED=1068 industria agroalimentard Bs 2 & % B 4 o
3 Detectarea si eliminarea riscurilor in procesarea _ _
PMED-2058 alimentelor DS 1 1 28 Ex 4 72
. Nutritia varstelor, comunitdtilor si a stérilor : :
PMED-2146 patologice. Terapii nutritionale personalizate B3 : 2 42 Ex % 28
PMED-2059 (;onsewarea prin tehnici avansate a produselor DS 1 R 1 1 42 Ex 4 58
alimentare
PMED-1072| Siguranta alimentard DF 2 & 1 = 42 Ex 5 83
( PMED-0308| Practicd I DC - - - - 168 Cv 9 57
| TOTAL 7 - 6 1 364 30 386
geiid Total Felul | ¢ [SI di
g . [ore / s¥ptimani] otal ore elu re- ore |Condi-
G Rissipline Hp /sem. | verif. | dite | / [tionari
C S L P sem.]
OBLIGATORII
r Controlul microbiologic al produselor _ ~
PMED-1073 agroalimentare DF 2 1 42 Ex 4 58
~ Tehnici moderne de procesare in industria B _
PMED-1074 alimentars DS 1 1 28 Ex 4 72
PMED-2060| Insecuritatea alimentard DS 2 1 - - 42 Ex 4 58
PMED-1075| Factori de impact asupra calitatii materiilor prime DS 1 - 2 - 42 EX: 4 58
PMED-1076| Marketingul produselor agroalimentare ecologice DS 2 1 - - 42 Ex 5 83
PMED-1973| Eticd si integritate in cercetarea stiintificd DC 1 - - - 14 Ex 1 11
PMED-0279| Practicd II DS - - - = 168 Cv 8 32
TOTAL 9 2 4 - 378 30 372

Legendd: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucrari practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;
DF - Disciplind fundamentald; DC - Disciplind complementard;DS - Disciplind de specializare;
Felul verificdrii/forma de verificare: Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -numar credite

ZTS; SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

20 APR. 202625

Pre:

gedinte:
Conf.univ.dr. Vasile-Aurel CAUS

;

DECAN,
}“:‘—J | Conf.univ.dr. ing. MAERESCU Cristina Maria

(y,
7



UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Ciclul de studii universitare de masterat . .

Programul de studii universitare de masterat: SIGURANTA SI SECURITATE AGROALIMENTARA Valabil din anul univ
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI 2026-2027 :
Domeniul de masterat: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepand cu anul T

Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Cercetare

Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite

Forma de invdtdmant: Invitimant cu frecventd (IF)

"!' %k
Anul de studiu II
e Total Felul C [SI Condi
T [ore / s&ptdmani] otal ore elu re- ore |Condi-
Cod Discipline Tip / sem, verif. dite / [tiondri
Cc S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-1499 | Proiectarea produselor alimentare noi DS 1 - 1 - 28 Ex 4 72
PMED-1154 | Trasabilitatea produselor agroalimentare DS 1 o 1 - 28 Ex 4 72
PMED-1155 | Managementul calitdtii produselor agroalimentare DS 1 - 2 - 42 Ex 4 58
PMED-1157 | Sistemul HACCP in industria alimentard DS 2 = 1 - 42 Ex 4 58
PMED-0280 | Practicd III DS k s - o 168 Cv 9 57
TOTAL 5 - 5 - 308 25 317
OPTIONALE
PACHET 1
PMED-1481 | Managementul proiectelor in industria alimentard DS 1 - 1 - 28 Ex 3 47
Metode moderne de de prelucrare a produselor de
P - ] &
( MED-2061 origine vegetals DS 1 1 28 Ex 3 47
PACHET 2
" Produsi secundari de metabolism implicati in } _
Raarlihs asigurarea calitdtii produselor agroalimentare b5 : i e Ex £ oR
R Metode moderne de de prelucrare a produselor de . _
PMED-2062 origine animals DS 1 1 28 EX 2 22
TOTAL 2 - 2 - 56 5 69
i Total Felul C [SI Condi
¥ , [ore / sdptiméni] otal ore elu re- ore |Condi-
Cad Disclpline Tip / sem, verif, dite [/ |tiondri
Cc S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-0988 | Practica IV DS % = ] & 168 Cv 20 332
Practicd de cercetare pentru elaborarea lucrdrii de = R R
PMED-0910 dizertatie DS 13 182 Cv 10 68
TOTAL - - - 13 350 30 400

Legend: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucréri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DS - Disciplind de specializare;

Felul verificarii/forma de verificare: Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -numar credite ECTS;
SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

79, APR. 2026 271

Pregedinte:
Conf.univ.dr. Vaslie-Aurel CAU
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UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Ciclul de studil universitare de masterat

Programul de studli universitare de masterat; SIGURANTA $I SECURITATE AGROALIMENTARA
Dormenlul fundamental: $TIINTE INGINERESTI

Domeniul de masterat: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Cercetare

Durata studillor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite

Forma de invitimént: fnvatdmant cu frecventd (IF)

I, CERINTE PENTRU OBTINEREA DIPLOMEI DE MASTER

Numidr credite alocate, conform legislatiei: 120

1. 115 credite pentru disciplinele obligatorii ;
2. 5 credite pentru disciplinele optionale;
3. 46 credite la practlcd incluse in numdrul celor alocate disciplinelor obligatoril si optionale de la pet.1 sl pet.2;

Valabil din anul
2026-2027

univ,

incepand cu anul I

4, 30 credite pentru elaborarea disertatiel (incluse in numirul celor alocate disclplinelor obligatorli de la pet.1) - stabilite canform standardelor ARACIS;

5, 1Q credite pentru sustinerea examenulul de Disertatie.
6. 10 credite alocate examenulul de disertatie, constand in prezentarea si sustinerea disertatiel,

II. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (in numdr de sdptdmdni}

C

Activitdtl didactice Sesiunl de examene Vacantd
Anul sem. | sem. 11 larn4 Restante Vari Restante Restante Practicd* larnd  [Prim3varifvars
Iarnd Vard Toamnd
Anul I 14 14 3 1 3 1 2 14 2 1 10
Anul 11 14 14 3 1 3 1 2 4 2 1 10

Practica se organizeaz$ pe baza unor programe elaborate in departamente gl aprobate de Consiliul Faculttii. Practica se desfagoard in laboratoarele facultagii
i in unitBti economice de profil, pe baza unor conventli de practic.

II1. PONDEREA DISCIPLINELOR PE CATEGORII $I TIPURI DE RPISCIPLINE
Numdrul orelor la disciplinele obligatorii {impuse §i optionale): 1456

ANUL SEMESTRUL I SEMESTRUL II

Anul T 14 15

Anul II 14 13
. TDiscipiina H Nr. de ore ] Total ?Standard
l ARACIS
H | i[min / max.
; ! S N .
.................... drnereeeseensoserrees s erssensseene AnT An 11 Ore
iL. ... {Obligatorii I RUSE. . .everecemidrrnens 742 - 838 a0 e
'_2,.”“_ ....Dbligatorii Optionale 0 56 56
TOTAL e afaereeeeesssnrennrnsar s ntanereaann 742 714 5L TN S 1. S
3 ) iFacultative Lo . [ JTTUTTUTTTT DU . I A
icrt. 'Disclplina Nr. de ore Total Standard 3

( aracis. .|

. {min / max. H
i ] .. ;
i : o
5" t
) T
TOTALL e ceteeircsne s nessresnssears s anssnsenas H




Iv. FLEXIBILITATEA’PROCESULUI EDUCATIONAL

Flexibllitatea programulul de studil este asiguratd prin discipline optionale sl facultative, Disciplinele optionale sunt propuse pentru semestrele 1 + 4 si
sunt grupate in discipline optionale sau pachete optionale. Din fiecare pachet de discipline optionale studentul alege una care devine obligatorie.
Aceastd activitate se desfasoar¥ inalnte de Tnceperea anului universitar din care fac parte semestrele care contin disciplinele sau pachetele de discipline

optionale.

V. EXAMENUL DE FINALIZARE STUDII { DISERTATIE)

1, Comunicarea temel disertatiei: Semestrul 2;
2, Elaborarea disertatiel: Semestrul 4;
3. Sustinerea disertatlel: Iulie, septembrie,

VI. UN PUNCT DE CREDIT NECESITA UN TOTAL DE 25 ORE/SEMESTRU DE ACTIVITATE DIDACTICA SI INDIVIDUALA



VII. DISTRIBUIREA CREDITELOR PE COMPETENTE

Nr. Num3 Competente Competente
crE. Disciplina ** Sem, reditel profesionale transversale
C1 Cc2 c3 c4 C5 C6 CT1 cT2 CT3
1 Metode moderne de asigurare a igienel Tn 1 4 1 1 1 1
‘lindustria agroalimentard
Detectarea sl eliminarea riscurllor in procesarea
2 alimentelor ! 4 t ! ! 1
3 Nutritia varstelor, comunit3tilor si a st3rilor 1 4 1 1 1 1
‘Ipatologice. Terapil nutritionale personalizate
Conservarea prin tehnlcl avansate a produselor
4. alimentare ! 4 ! ! 1 L
5. Slguranta alimentard 1 5 1 1 2 1
6. Practicd I 1 9 2 1 1 1 2 1 1
Controlul microbiologic al produselor
7'agroal|mentare 1 4 ! ! ! 1
Tehnlci moderne de procesare In industria
8‘allmentaré P I 4 1 ! ! 1
9.| Insecurltatea allmentard 11 4 1 1 1 1
10.| Factori de impact asupra calltétil materlilor prime | 1I 4 1 1 1 1
11.] Marketingul produselor agroalimentare ecologice 11 5 2 1 1 1
12.] EticH si integritate in cercetarea stiintifics 11 i 1
13,] Practic3 II i 8 1 2 2 2 1
14.| Prolectarea preduselor allmentare noi 111 4 1 1 1 1
15.| Trasabilltatea produselor agroalimentare 138 4 1 1 1 1
16.| Managementul calitdtii produselor agroallmentare | 111 4 1 1 1 1
— 7, Sistemul HACCP in industria alimentar3 111 4 1 1 1 1
JJ Prackica III I 9 1 1 i 2 2 1 1
19.| Managementul prefectelor tn industria allmentard { III 3 1 1 1
Metode moderne de de prelucrare a produselor de
20. origine vegetald 1 3 1 1 1
21 Produgl secundari de metabolism implicatl in I 5 1 1 1
I~ ‘lasigurarea callt8tll produselor agroallmentare
Metode moderne de de prelucrare a produselor de
22. origine animald 111 2 1 1
23.f Practicd IV vV i 20 3 3 3 3 3 2 1 1 1
Practica de cercetare pentru elaborarea lucrérii de
24, dizertatie v 10 2 1 1 1 1 1 1 1 i




Director departament,
Conf. univ dr. Ing. TIMAR Adriap Vasile

| RECTQ
Prof.univ.dr.ing.habil. BUNGA

DECAN,
Conf.univ.dr. ing. MAERESCU Cristina Maria

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

29, APR. 026 Z7f~Fe

Pregedinte:
Conf.univ.dr. Vasile-Aurel CAUS




