PLAN DE INVATAMANT

valabil incepind cu anul universitar 2026-2027

UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domeniul de licenfd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/240 credite

Forma de invétdmant: Inviitimant cu frecventd (IF)

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
—— DIN DATA DE

-
20, APR. ZUZE—7 .

Pregedinte:
Conf.univ.dr. Vasile-Aurel CAUS




1. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARII CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

Misiunea programului de studii este de instruire in domeniu la nivel de studil de licenta a studentllor din tard si stréinatate in concordantd cu progresul

tehnico-gtiintific st respecténd principiul egalitdtli de sanse.

2. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARII CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

Obiectivele generale sunt educaticnale, formulate din perspectiva cadrulul didactlc si ale studentilor §i rezultate prin operationalizarea competentelor de

formare ale studentului.

Oblectivele specifice sunt de pregdtire a viitorilor specialisti din domeniul inginerlllor alimentare, inginerl in Controlul gl Expertiza Produselor Alimentare,

3, COMPETENTE CARE SE VOR DOBANDI DE ABSOLVENTI LA FINALIZAREA STUDIILOR

Profesionale

1. Analizeaza probe chimice 2, Analizeaza esanticane din allmente sl bauturl 3. Rspecta procedurile privind iglena Tn timpul prelucrarii allmentelor 4,
Gestioneaza laboratorul de fabricare a alimentelor 5. Efectueaza analiza riscurllor legate de alimente 6. Efectueaza controlul de calitate asupra
prelucraril alimentelor 7. Reallzeaza operaaiuni detaliate de prelucrare a alimentelor

Transversale

1. Ist asuma responsabilitatea 2. GAndeste analitic 3. Lucreaza in echipe

4. REZULTATE ASTEPTATE ALE INVATARII

Cunostinfe

Aptitudini

Responsabilitate si autonomie

Studentul/absolventul definegte principiile de
bazi ale stiinfei alimentului §i caracteristicile
nutritionale, funcfionale ale produsului
alimentar.

Studentul/absolventul evalueaza
proprietatile organoleptice, fizico-
chimice si microbiologice ale
materiilor prime si ale produselor
alimentare. Studentul/absolventul
efectueaza calcule specifice
conform metodelor de analiza,
evalua calitatea produselor
alimentare pe baza cunostintelor
de analiza senzoriala, determina

valorile alimentare (nutritive si
energetice) ale produselor
alimentare.

Studentul/absolventul
gestioneaza procesele
de productie in vederea
optimizarii si reducerii
pierderilor de productie
si a costurilor generale
de fabricatie.

Studentul/ absclventul descrie operatiile
tehnologice pe fluxul de fabricatie a
produselor alimentare, principiile §i
instructiunile de functionare a utilajelor din
industria alimentari.

Studentul/absolventul utilizeaza calculele
tehnologice in vederea stabilirii
consumurilor specifice si a randamentului
de fabricatie. Studentul/absolventul aplici
inteligen{a artificiald pentru cresterea
randamentelor de productie a utilajelor din
industria alimentara.

Studentul/absolventul
realizeazi gifsau planifici
activitdti de inginerie In
vederea obtinerii produselor
dorite Tntr-un mod optimizat
din punctul de vedere al
costurilor, resurselor si
timpului.

Studentul/absolventul explicd importanta
economiei circulare gi identific masuri pentru
gestionarea corect? a factorilor de productie si
reducerea risipei alimentare,

Studentul/absolventul estimeazi
performantele sistemelor alimentare prin
analiza parametrilor limit3 care apar in
desfagurarea proceselor de productie.
Studentul/absolventul aplici principiile si
metodele de control, executie si productie
in sisteme alimentare integrate.

Studentul/absolventul ia
decizii in situatit bine definite
gi gi asuma responsabilitatea
pentru deciziile Inate.

Studentul/absolventul defineste procesele si
procedurile cu privire la calitatea, siguranta
alimentard, standardele gi igiena produselor
alimentare.

Studentul/absolventul evalueazi
conformitatea produselor, proceselor §i
proiectelor tehnologice pentru garantarea
sigurantei alimentare. Studentul/
absolventul evalueaz3 lantul alimentar pe
baza cunogtintelor legate de trasabilitate si
sigurantd alimentar3.

Studentul/absolventul
elaboreaza proceduri standard
de operare de-a lungul
lanfului alimentar pe baza
feedback-ului din partea
productiei.

Studentul/absolventul identifica legislafia in
domeniul industriei alimentare.

Studentul/absolventul aplici
reglementirile referitoare la fabricarea si
comercializarea alimentelor gi a biuturilor,
n scopul respectirii principiilor de
siguranti alimentar3,

Studentul/absolventul
evalueazi rezultatele aplicirii
procedurilor standard de
operare de-a lungul lantului
alimentar pe baza feedback-
ului din partea productiei.

5. FINALITATI

Ocupatii posibile conform COR: 214514 - Inginer in industria alimentara, 214517 - Consilier inginer Industria alimentara, 214519 -

Inspector de specialitate inginer industria alimentara



UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI 2026-2027
Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepénd cu anul I

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/240 credite
Forma de invdtdmant: Invatdmant cu frecventa (IF)

PLAN DE INVATAMANT**
Anul de studiu I
Sem. I sI .
Cod Discipline* Tip | [ore/ siptimani] T‘;t:"!::.e ::::;' g'l':e [°/"3 gg:g'n
C S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-1736| Chimie I - Chimie generald DF 2 - 2 ~ 56 Ex 5 69
PMED-1208| Fizicd I DF 2 - 2 “ 56 Ex 5 69
PMED-1770| Elemente de inginerie electrica DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1741| Comportamentul consumatorului DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1740| Chimie organicd DF 2 - 2 = 56 Ex 5 69
PMED-0533| Informatica aplicatd DF 2 2 - - 56 Ex 4 44
PMED-1786| Limbi moderne I DC 1 1 - - 28 Cv 2 22
TOTAL 13 3 10 - 364 30 386
FACULTATIVE
PMED-2043| Abilitdti de viata DC 2 2 - - 56 Cv 3 19
Sem. II SI .
i | [avejupmolind] (Taaionsl Pl | o | Cbie oo
C S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-1738| Chimie III - Biochimie DF 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1211| Fizicd II DF 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1739| Chimie IV - Chimie analiticd DF 2 - 2 = 56 Ex 5 69
PMED-0746| Microbiologie generala I DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2024 | Chimia alimentelor DS 2 = 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1207| Algebrd liniard, geometrie analiticd si diferentiald DF 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1787| Limbi moderne II DC 1 - - 28 Cv 2 22
TOTAL 13 1 12 - 364 30 386
FACULTATIVE
PMED-2090| Practicd tehnologica DS - - - - 90 Cv 4 10
PMED-2044 | Coaching pentru carierd DC 2 2 - & 56 Cv 4 44

Legenda: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucrdri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DF - Disciplind fundamentald; DS - Disciplind de specializare; DC - Disciplind complementara

Felul verificdrii/forma de verificare: Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -numér credite
ECTS; SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

28, APR. 10— g

Pregedints:
Conf.univ.dr. Vasite-Aurel CAUS

Director departam :
Conf. univ dr, Ing. T]/IM‘A\_B‘(A Ir
Mo

s
y ’

DECANAT

Facultateq go
fotectia Mediuiy; /

',

Conf.univ.dr. ing. MAERESCU Cristifv:

]
fr



UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/ 240 credite

Forma de invatdmant: Envatimant cu frecvents (IF)

a

Valabil din anul univ.
2026-2027
fncepénd cu anul I

T * %
Anul de studiu II
Sem. III SI )
Cod Discipline* Tip | [ore/ s&ptimana] T‘;‘:L:{“—' ::::;’ g::e [0;8 ;g:g'n
C S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-0745| Microbiologie generala II DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1337| Principiile nutritiei umane DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1219| Graficd asistatd de calculator DF 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-2040| Inocuitatea produselor alimentare I DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-0480| Utilaje in industria alimentard I DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1788| Limbi moderne III DC 1 1 - - 28 Cv 2 22
TOTAL 11 1 10 - 308 26 342
OPTIONALE
PMED-0679 al?::lgiitl)aiLESi metode de conservare a produselor DS 2 B 2 _ 56 Cv 4 44
PMED-1972| Etica si integritate academica DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
TOTAL 2 - 2 - 56 4 44
FACULTATIVE
PMED-1780| Geometrie descriptivé I DF 2 - 2 & 56 Ex 4 44
PMED-0052| Ecologie si Protectia Mediului I DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
Sem. IV SI )
o | Lo/ shusininal [Toslom| Bf | Son | lemiuod
[ S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-2041| Inocuitatea produselor alimentare 11 DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2054| Operatii unitare in industria alimentard DS 2 - 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2055| Operatii unitare in industria alimentard - Proiect DS = - - 1 14 Pr 1 11
PMED-1735| Chimie fizica i coloidald DF 2 - 3 - 70 Ex 4 30
PMED-0858( Utilaje in industria alimentard II DS 2 - 1 N 42 Ex 2 8
PMED-1335| Utilaje in industria alimentard - Proiect DS = - - 1 14 Pr 1 11
PMED-1566| Microbiologie speciald DS 2 - 1 - 42 Ex 4 58
PMED-1789| Limbi moderne IV DC 1 1 - & 28 Cv 2 22
PMED-1645| Practicd de domeniu DS - - - - 90 Cv 4 10
TOTAL 11 1 8 2 398 26 252
OPTIONALE
PMED-1382| Reologia alimentelor DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1779| Gastrotehnie si catering DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
TOTAL 2 - 2 - 56 4 44
FACULTATIVE
PMED-1781| Geometrie descriptivd II DF 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-0053| Ecologie si Protectia Mediului II DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19

Legenda: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucréri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DF - Disciplind fundamentald; DS - Disciplind de specializare; DC - Disciplind complementard

Felul verificarii/forma de verificare: Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -numdr credite

ECTS; SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

;‘Cut‘
19, APR. 202
Director departament, -

Conf. univ dr. Ing. TIMAR Adri fl Vasile

e

Pregedinte:
Conf.univ.dr. Vasile-Aurel CAUS

Facultatea de

Protectia Mediului /

DECAN, —
Conf.univ.dr. ing. MA,!.?RESCU Cristina Maria

(h

|

|




UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental: $STIINTE INGINERESTI 2026-2027
Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepand cu anul I

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/ 240 credite
Forma de invitdmant: fnvitimant cu frecventd (IF)

PLAN DE INVATAMANT**
Anul de studiu III
Sem. V SI )
Cod Discipline* Tip | [ore / séptiméana] TC;t:lE:‘r.e ::::;l g::e [o/re gz:;hr-l
Cc S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-2030( Igiena societdtilor din industria alimentard I DS 2 = 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2033 V;’ggg;léo?ia produselor alimentare de crigine DS 2 _ 1 _ 42 Ex 4 sg
PMED-2042 V;’;:p;lé{)?|grgxi-ggtuselor alimentare de origine DS _ _ _ 1 14 Ex 1 1
PMED-1224| Tehnologii generale in industria alimentard I DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1722| Analiza senzoriald DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-2091 a:ienrlggogia produselor alimentare de origine DS 2 B 1 _ 42 Ex 4 58
PMED-2023 a].ii-\r?:):tlaa:;a, etichetarea si designul in industria DS 2 R 2 _ 56 Ex 4 44
TOTAL 12 - 9 1 308 27 367
OPTIONALE
PMED-1750| Controlul calitdtii produselor de origine vegetald DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
PMED-1794| Merceologia produselor alimentare DS 2 = 2 - 56 Ex 3 19
TOTAL 2 - 2 - 56 3 19
FACULTATIVE
PMED-1801| Obtinerea si controlul produselor apicole DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
Sem. VI sI )
Cod Discipline* mip | [ore/siptimana] [Towalors| veld | Cre- | [ore jConcle
C S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-1225| Tehnologii generale in industria alimentard II DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2031| Igiena societdtilor din industria alimentard II DS 2 # 2 " 56 Ex 4 44
PMED-2034 v;’;:{nac;g:)?!la produselor alimentare de origine DS { B 1 _ 28 Ex 3 47
PMED-2027| Biotehnologii speciale DS 2 = 2 £ 56 Ex 4 44
PMED-1714| Aditivi si ingrediente in industria alimentard DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-0354| Marketing DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
PMED-1573| Practicd de specialitate DS - - - - 90 Cv 4 10
TOTAL 11 - 11 - 398 26 252
OPTIONALE
PMED-1749| Controlul calitdtii produselor de origine animald DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1746| Control fitosanitar DS 2 & 2 - 56 Ex 4 44
TOTAL 2 - 2 - 56 4 44
FACULTATIVE
PMED-1793| Marimi fizice si sisteme de analizd automata DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19

Legenda: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu Individual); S - Seminar; L - Lucrdri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DF - Disciplind fundamentald; DS - Disciplind de specializare; DC - Disciplind complementard

Felul verificarii/forma de verificare: Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -numér credite
ECTS; SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTAD
DIN DATA DE
19, APR. 2026
Pregod rnguﬂatea de
infe: ectia Mediuli
Corllf.um‘v.dr. Vasile-Aurel CAUS fia Mediulyi #

DECAN,
Conf.univ.dr. ing. MAERESCU Cristina Maria




UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI 2026-2027
Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepand cu anul I

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/ 240 credite
Forma de invatdmant: Invatimant cu frecvent (IF)

T % %k
Anul de studiu IV
Sem, VII SI
ip | _tore/ shptimans) | Totalore| vell | crer | ore jcond
C S L P sem']
OBLIGATORII
PMED-2104 | Elaborare proiect de diploma I DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-0450 | Management DS 2 - 2 - 56 Cv 4 44
PMED-1294 | Managementul calitdtii DS 2 " 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2025 | Analiza produselor agroalimentare I DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2026 | Analiza produselor agroalimentare II DS 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1773 | Epidemiologie si sandtate publicd DS 2 - 1 - 42 Ex 4 58
TOTAL 12 - 10 - 308 26 342
OPTIONALE
PMED-1753 | Controlul sanitar veterinar si siguranta alimentelor DS 2 = 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1774 | Expertiza si sigurantd alimentard DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
TOTAL 2 - 2 - 56 4 44
FACULTATIVE
PMED-2045 | Antreprenoriat in industria agroalimentara DD 2 - 2 = 56 Cv 4 44
Sem. VIII s1 .
mp | lore/slotimangt | Tetmlorm| rewl | e | Lore on
C S L P sem.]
OBLIGATORII
PMED-1150 | Politici si strategii globale de securitate alimentard DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
PMED-0580 | Zoonoze DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2029 | Controlul i asigurarea calitdtii in industria alimentard DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
PMED-1716 | Alimente functionale DS 1 - 2 - 42 Ex 3 33
PMED-2092 | Analiza produselor agroalimentare IIT DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2105 | Elaborare proiect de diploma II DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
PMED-1807 | Practica pentru Proiectul de diplomd DS - - - - 60 Cv 8 140
TOTAL 11 - 12 - 382 28 318
OPTIONALE
PMED-1725 | Autentificarea si falsificarea alimentelor DS 1 - 2 - 42 Ex 2 8
PMED-1808 alli:r:?:r?ts:rfa minimé atermicd si termica a produselor DS 1 = 2 = 42 Ex 2
TOTAL 1 - 2 - 42 2 8

Legend3: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucréri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DF - Disciplind fundamentald; DS - Disciplind de specializare; DC - Disciplind complementard

Felul verificirii/forma de verificare: Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -numar credite ECTS; SI -
( “tudiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT

DiN DATA DE
29, APR. 202_&7;_7‘ Gte
Conf.univ.dr. Vaslie-Aurel CAUS

U7

Pregedinte:

Director departament,
Conf. univ dr. Ing. T[MAl!l'.ltquall_yaslle

~aOMAN, >

/:',\\-F"\\@a in O-’é‘gr\\

ff.Gniv.dr. cavﬁ?:‘:»é'scu istina Maria




UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studll universitare de licentd: CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domenlul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Durata studlllor / nr. de credite; 4 ani/ 240 credite

Forma de invatdmant: fnvitimant cu frecventd (IF)

I. CERINTE PENTRU GBTINEREA DIFLOMEI DE LICEN;‘A
Numir credite alocate, conform legislatiei: 240

1, 220 credite pentru disclplinele obligatorii ;
2. 21 credite pentru disclplinele optionale;

3. 16 credite la practicd incluse in numérul celor alocate disciplinelor obligatorii sl optionale de la pet.1 gl pet.2;
4, 10 credite pentru elaborarea prolectulul de Diploma (Incluse in numdrul celor alocate disclplinelor obligatorii de la pct.1) - stabilite conform stan

ARACIS;

Valabil din anul
2026-202!
incepdnd cu a

5. 10 credite pentru susfinerea examenulul de Diplom3, suplimentare celor alocate disclplinelor obligatoril si optionale de la pct. 1 sl pct. 2, reparti

astfel:
- 5 credite pentru proba "Cunostinte fundamentale sl de specialitate”.
- 5 credite pentru proba "Sustinerea protectulul de Diplom ",

II. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (in numir de sdptimini)

Activitdti didactice Seslunl de examene Vacantd
Anul sem. I sem. II Iarn# Restante Vard Restante Restante Practicd* larnd  [Prim&vard|var
larnd Vard Toamn3
lAnut I 14 14 3 1 3 1 2 4 2 1 1
lAnul TI 14 14 3 1 3 1 2 4 2 1 1
IAnul TTT 14 14 3 1 3 1 2 4 2 1 1
IAnul IV 14 14 3 1 3 1 2 4 2 1 1(

*Practica se organizeaza pe baza unor programe elaborate in departamente §| aprobate de Consiliul Facuitatil. Practica se desfasoara in laboratoarele de

specialltate ale facultatli gl in unitatl economice de profil, pe baza unor conventll/acorduri de practica.

III. PONDEREA DISCIPLINELOR PE CATEGORII $I TIPURI DE DISCIPLINE
Numdirul orelor la disciplinele obligatorii (impuse §i optionale): 3152

ANUL SEMESTRUL I SEMESTRUL I1
Anul I 26 26
Anul 11 26 26
Anul 111 26 26
Anul IV 26 26
NF Disciplina Nr. de ore fotal Standard ;
Crt. [min / ma:
AN 1 AN 11 jAn 111 jAn IV Ore %
1. Obligatorii Impuse |728 706 706 630 2830 89,78426396 S0
2. Cbligatoril ) 112 112 98 322 10,21573604 10
Cptignale
TOTAL 728 818 318 788 3152 100
3 [Facultative 1202 1224 112 56 594 18,84517766 10
Nr. Crt. Disciplina Nr. de ore Tatal Standard
An I An 11 An EII An IV QOre % [min/
1 Fundamentale 443 126 [¢] 0 574 18,2106599 Min,
2. De speclalitate 224 635 818 788 2466 78,23604061 Min.,
3. Complementare 56 56 0 0 112 3,553299492 Max
TOTAL 728 818 8138 788 3152 100




IV. FLEXIBILITATEA PROCESULUI EDUCATIONAL

Flexibilitatea programului de studil este aslgurat# prin discipline optionale st facultative, Disclpl]nele optionale sunt propuse pentru semestrele 3 + 8 si
sunt grupate Tn discipline optionale sau pachete optionale. Din flecare pachet de discipline optionale studentul alege una care devine obligatorie.
Aceastd actlvitate se desfasoard inainte de inceperea anului unlversitar din care fac parte semestrele care contin disciplinele sau pachetele de discipline

optlonale,
V. EXAMENUI. DE FINALIZARE STUDII ( DIPLOMA)

1. Comunicarea temei lucréril de Diplomd: Semestrul 6;
2. Elaborarea lucrérll de Diplomd: Semestrul 7,8;
3. Sustinerea lucrdrii de Diplom#; Iulie, septembrie.

VI. UN PUNCT DE CREDIT NECESITA UN TOTAL DE 25 ORE/SEMESTRU DE ACTIVITATE DIDACTICA SI INDIVIDUALA



VII. DISTRIBUIREA CREDITELOR PE COMPETENTE

Competente Competente
:,rt Disciplina ** Sem. g_szj profeslonale transversale
) Cil|[C2|C3|CajC5|C6|C7|CB| CT1 | CT2 | €T3 | CT4 | CTS
1] Chimie I - Chimle generald I 5 1 1 1 1 1
2 Fizlcd 1 1 5 1 1 1 1 1
34 Elemente de inginerie electricd I 5 1 1 1 1 1
4.} Comportamentul consumatorului I 4 1 1 1 1
5, Chimnie crganic 1 5 1 1 1 1 1
6. Informaticd aplicatd I 4 1 {1 ]11]1
7. Limbi moederne I 1 2 1 i
8.| Abllit¥tt de viatd 1 3 1 1 1
9. Chimie Iil -~ Blochimle 11 5 1 1 1 1 1
10.| Fizicd II 11 S 1 1 1 1 1
11.| Chimie IV - Chimie analiticd 11 5 1 1 1 1 1
12,| Microbiologie generala I 11 4 1 1 1 1
13.] Chimia alimentelor 11 5 1 1 1 1 1
14, Algebrd lintard, geometrie analiticd sl diferentiald | II 4 1 1 1 1
15.] Limbi moderne II It 2 1 1
16.] Practicd tehnologics II 4 1 i 1 1
17.] Coachlng pentru carierd 11 4 1 1 1 1
18.] Microbiologle generala II II1 5 1 1 1 1 1
19.| Principiile nutritiei umane 111 5 1 1 1 1 1
{20. Graficl asistatd de caleulator ml| s 1 1] 1171
21.| Inocuitatea produselor alimentare I 111 5 1 1 1 1 1
22.| Utilaje in industria allmentard I 111 4 1 1 1 1
23.| Limbl moderne II1 111 2 1 1
Principtl i metode de conservare a produselor
A e m| 4 1111
254 EticH sl integritate academicd 111 4 1 1 1 1
26.) Geometrie descriptivy I 111 4 1 1 1 1
27| Ecolagie si Protectia Mediului I 111 3 1 1 1
28 Inocultatea produselor alimentare II v 4 1 1 1 1
29.| Operatii unitare in_industrla allmentard v 4 1 1 1 1
30.] Operatii unitare in Industria alimentard - Proiect v 1 1
31.| Chimie fizici si coloidald v 4 1 1 1 1
32.] Utilaje in Industria alimentara 11 v 2 111
33.] Utilaje in Industria allmentara - Prolect v 1 1
34.] Microbiclogie speclald IV 4 1 1 1 1
35.] Limbl moderne IV v 2 1 1
36. Practicd de domeniu v 4 i 1 1 1
37.] Reologla alimentelor v 4 1 1 1 1
38, Gastrotehnie si catering v 4 113111 1
39.| Geometrie descriptiva 11 v 4 1 1 1 1
40.| Ecologie sl Protectla Mediuful 11 v 3 1 1 1
41.] Igiena societétilor din induskria alimentars 1 ) 4 i 1 1 1
Tehnologia produselor allmentare de origine
42. vegetals I v 4 i 1 1 1
43 Tehnologia produselor allmentare de crigine v 1 1
‘lvegetald - prolect
44.| Tehnologli generale in industria alimentara I A 5 1 i1 ]1i111
S.| Analiza senzorlald v 5 1 1 1 1 1
| Tehnologla produselor alimentare de origine
46. animals v 4 1 1 1] 1
Ambalarea, etichetarea sl designul in Industria
47. alimentars ' ? ’ v # Ll 1]
48.] Controlul calitétli produselor de origine vegetald Vi 3 1 1 1
45 Merceologia produselor alimentare Vv 3 1 1 1
50.| Obtinerea st controlul produselor apicole vV 3 1 1 1
51.] Tehnologii generale In Industria alimentara II V1 4 1 1 1 1
52.| Igiena societdtitor din industria allmentard II VI 4 1 1 1 1
Tehnelogia produselor alimentare de erigine
53'vegetal5 I VI 3 1 1 1
54.] Biotehnologii speciale VI 4 1 1 1 1
55 Aditivi sl ingrediente In industrla allmentara VI 4 1 1 1 1
56.| Marketing VI 3 1 1 1
57.] Practicd de speclalitate VI 4 1 1 1 1
58.] Controtul calititll produselor de origlne animald VI 4 1 1 1 1
59.] Control fitosanitar VI 4 1 1 1 1
60.] Marimi fizice si sisteme de anallzd automatd VI 3 1 1 1
61.] Elaborare prolect de diploma I VII 5 1 1 1 1 1
62.]| Management VII 4 1 1 1 1
63.] Managementul calit&tii vii| 4 1 113141
64.| Analiza produselor agroalimentare I VII 4 1 i 1 1
65,| Anallza preduselor agroalimentare II V11 5 1 1 1 1 1
66, Epidemiologie si sdndtate publica VII 4 1 1 1 1
67.] Controlul sanltar veterinar si siguranta alimentelor] VII 4 1 1 1 1
68.| Expertiz3 sl sigurant¥ alimentara VII 4 1 1 [11]1
69.| Antreprenoriat in industria agroalimentard VIl | 4 11111 1
70. Politici si strategli globale de securitate alimentard| VIII | 3 1 1 1




71.| Zoonoze VIII 5 1 1 1 1
72, Controlul i asigurarea calitdtii in industria VI 3 1 1 1

alimentard
73.| Alimente functionale VIII| 3 1 1 1
74.| Analiza produselor agroalimentare III VIII| 4 1 1 1 1
75.| Elaborare proiect de diploma II VIII 3 1 2 | 3 1
76.| Practicd pentru Proiectul de diplomd VIII| 8 1 1 1 1 1 1 1 1
77.] Autentificarea si falsificarea alimentelor VIIL| 2 1 1
78, Procesarea minima atermicd si termicd a viin| 2 1 1

roduselor alimentare
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