PLAN DE INVATAMANT

valabil incepand cu anul universitar 2025-2026

UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de masterat: MANAGEMENTUL UNITATILOR DE
TURISM SI ALIMENTATIE PUBLICA

Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domeniul de masterat: INGINERIE S MANAGEMENT

Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Profesional

Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite

Forma de invdfamant: Inviatimant cu frecventa (IF)



1. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARII MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM ST ALIMENTATIE PUBLICA

Misiunea programului de studii Managementut unitdtilor de turism gi alimentatie publicd consta in formarea de specialisti de inaltd calificare, in domeniul
Inginerie i management, capabll s3 punid in valoare resursele turistice st agroturistice ale t&rii noastre, in scopul credrii unor servicii de calitate, la nivel
intern gl international, prin imbinarea activititilor intre sectoarele economice de productie, de prelucrare gospodareascd sau culinard a produselor si de
servicil in domeniile alimentatiel publice gi agroturismulul.

in concordanté cu misiunea specializérii, Facultatea de Protectia Mediului isi propune imbunititirea continud a activititilor de predare, cercetare si
servicii pentru formarea de specialisti capabili s8 lucreze profesional conform standardelor din Uniunea Eurcpeand.

Programul de studii de masterat Managementul unititilor de turlsm i alimentatle publici se adreseazd absolventilor de licents, indiferent de domeniul
de studii, respectiv de specializare. Durata studiilor este de 2 ani (4 semestre), curs de zi. Programul de studli face parte din domeniul de studii
universitare de masterat Inginerie si management {din cadrul $tiéntelor ingineresti).

2. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARIXI MANAGEMENTUL UNITKTILOR DE TURISM $SI ALIMENTATIE PUBLICA
Obiectivele generale ale pregramuiui de studii Managementul unitStilor de turism si alimentatie public sunt:

1. promovarea calit3tii si eficientei in procesul de educatie;

2. Sustinerea accesului absalventiler la multiple oportunitéti existente pe plata muncil prin asigurarea unei pregétirl adecvate fn domenii de larg interes:
3. Adaptarea ofertel educaticnale la cerintele societdtii in care trdim si la evolufia structurald curentd a mediului de afaceri raménesc gl european;
4.‘Cresterea continua a calitétii academice, afirmatd prin rezultate in invitare si corectare;

5. Dezvoltarea continud a managementului calitdtii i a culturii calitdtii, pentru asigurarea si cresterea calitati;

6. Cooperarea cu alte institutii de invAf8mant superior {din tara si striindtate) in realizarea, monitorizarea §i compararea calititil academice;

7. Indeplinirea mislunli de a forma specialisti in domeniul ingineriei 1 management.

( n programul de studil Managementui unitatilor de turism si alimentatie publicd se urmdregte sé se ofere masteranyilor cunostinte profesionale
necesare pentru a fi capabifi 88 cunoascl modul in care se pregatesc produsele gi servicile care trebuie oferite clientilor Tn unitdtile de alimentatie publicd
5i de agroturism, modul de organizare a unitdtilor de alimentatie publicd si agroturism, modul de dezveltare a unei afaceri in domeniul alimentatiei
publice 5i agroturismului i respectiv strategiile de marketing din acest domeniu.

fn acest sens, obiectivele specifice ale programulut de studii sunt:

1. Formarea si perfectionarea resurselor umane calificare in domeniul inginerie si management.

2. Formarea de specialisti cu 0 mare deschidere pentru activit3tile: ‘

a. de organizare, strategie, marketing, personal gi administratie din cadrul firmelor din domeniul alimentatiei publice si agrefurismului.
b. de pregétire a alimentelor pentru unititite de alimentatie publicd si agroturism;

c. de monitorizare a calitdtii materillor prime, a tehnologiel de pregdtire pentru a asigura calitatea corespunzatoare specificatilor produselor si pentru a
garanta siguranta produselor alimentare conform normelor de calitate;

3. Fundamentarea teoreticd gl practic a cunogtintelor necesare pentru obtinerea de competente in identificarea, evaluarea si valorificarea resurselor
locale si regionale de agroturism in concordanta cu dezvoltarea rurald.

Ca obiective specifice pe termen mediu gl lung ale programului de studiu propus, mentiondm:
1, Realizarea de studil pentru fundamentarea politicii de dezvoltate a agroturismulul i alimentatiel publice care s rispundé cerintelor pietei mondiale;

2. Realizarea de studii de prognozé si de evaluare a tendintelor ce se manifestd la nivelul agroturismului internatienal care s fie utilizate de agentii
economici pentru elaborarea strategiilor proprii (de firmd), precum si a studiilor de fezabilitate sau a prognozelor pe termen mediu si lung;

3. Realizarea de studii destinate punerii in valoare pe scara largd a patrimoniului cultural-istoric al farii, includerea acestora in oferta turistica internd si
ternational3 si elaborarea unor programe speciale destinate popularizarii ample a valorilor turistice, culturale si istorice din patrimoniul national;

4., Cercetdri de taxonomie vegetald si animalid, ecologie si conservare a biodiversitatii:

5. Elaborarea de proiecte

3. COMPETENTE CARE SE VOR DOBANDI DE ABSOLVENTI LA FINALIZAREA STUDIILOR

Profesionale:

- Culegerea, prelucrarea gi analiza dateler economice necesare administririi afacerilor

- Cercetarea mediului de afaceri pentru fundamentarea deciziei de afaceri

- Negocierea clauzelor contractuale gi gestionarea relatilor cu clientii si furnizorii

- Implementarea strategiilor de dezvoltare a afacerilor in organizatiile din industria ospitalitasii

- Asistent{d in managementul resurselor umane ale organizatiei

- Implementarea sistemelor de management al calitdtil , de mediu si siguranta alimentelor n cadrul firmelor din industria ospitalit&til
Transversale:

- Aplicarea principiilor; narmelor si valorilor eticii profesionale in cadrul propriei strategii de munca riguroasa, eficientd si responsabila
- Identificarea rolurilor si responsabilitdtilor intr-o echipd plurispecializat gi aplicarea de tehnici de relationare gi munc eficientd in cadrul echipei

- Identificarea oportunitétilor de formare continud si valorificarea eficientd a resurselor si tehnicilor de inviitare pentru propria dezvoltare.

4. FINALITATI
Ocupatii posibile conform COR: Manager de cladire 214116



UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI
Ciclul de studii universitare de masterat

Programul de studii universitare de masterat: MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM SI ALIMENTATIE PUBLICA

Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI
Domeniul de masterat: INGINERIE SI MANAGEMENT
Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Profesional

Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/ 120 credite
Forma de invatdmant: Invdtamant cu frecventd (IF)

PLAN DE INVATAMANT **
Anul de studiu I

Valabil din anul univ.
2025-2026
incepadnd cu anul I

gt Total Felul C [SI Condi
i . ore / siptimani] otal ore elu re- ore |Condi-
Cod Wiseipline Tip | [ 2 / sem. | verif. | dite | / |tionari
C S L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1424: Managementul resurselor umane in turism DSI 1 1 - 7 28 Ex 5 97
PMED-1425! Initierea afacerilor in turism DSI 2 1 . = 42 Ex 5 83
PMED-1422{ Economie aplicatd in alimentatie publicd si turism DAP 1 1 - - 28 Ex 5 97
PMED-1423] Legislatie aplicatd in alimentatie publicd siturism | DAP| 1 1 z - 28 Ex 5 87
PMED-1426| Calitatea alimentelor - determinari chimice DAP 2 = L & 42 Ex 5 B3
PMED-1427} Alimentatia rationalda a omului DAP 1 = 1 - 28 Ex 5 97
| TOTAL 8 4 2 - 196 30 554
oy Total Felul & [SI Condi
IR . [ore / s&ptimana] otal ore elu re- ore |Condi-
Cod Discipline Tip / sem. verif. dite / |tiondri
C s L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1952| Practicd profesionald DAP - - - - 90 Cv 4 10
PMED-1428| Tehnicd culinard DAP 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1429| Tehnica servirii - organizare de evenimente DAP 1 - 1 - 28 Ex 4 T2
PMED-1430| Enologie tehnica somelierului DAP 1 - 1 - 28 Ex 4 72
PMED-1431| Managementul unitdtilor de cazare I DAP 1 1 = » 28 Ex 5 97
PMED-1187| Igiena unitatilor de turism si alimentatie publicd DSI 1 1 - = 28 Ex 4 72
PMED-1973| Etica si integritate in cercetarea stiintifica DAP 1 N - N 14 Cv 1 14
TOTAL 7 2 4 - 272 27 403
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-1432 Me_toc;lez p_erformante de management al DAP 1 1 ~ _ 28 Ex 3 47
ospitalitatii
PMED-1433| Artd culinard traditionald DAP 1 - = 28 Ex 3 47
TOTAL 1 = - 28 3 a7

Legend&: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucrari practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;
DAP - Disciplind de Aprofundare; DSI - Disciplind de Sinteza;
Felul verif. - felul verificarii/forma de verificare; Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -

numar credite ECTS; SI - Studiu individual.

/ RECTOR,\
r.ing.habil. BUNGAU Gons

/.. Director departament,
S l'u,cr'i‘ri dr. ing. Monica Angelica DODU

Conf.univ.dr




UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI
Ciclul de studii universitare de masterat 4 "
Programul de studii universitare de masterat: MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM SI ALIMENTATIE PUBLICA
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI
Domeniul de masterat: INGINERIE SI MANAGEMENT
Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Profesional

Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/ 120 credite
Forma de invatdmant: fnvatimant cu frecvents (IF)

Valabil din anul univ.
2025-2026
incepand cu anul I

PLAN DE INVATAMANT **
Anul de studiu II
. Total Felul c [SI Condi
R . [ore / séptdmana] otal ore elu re- ore |Condi-
Crid Rsciplite Tip / sem. verif. dite / tiondri
C S L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1434| Managementul unitatilor de cazare II DAP 1 1 & - 28 Ex 5 97
PMED-1435| Exploatatii zootehnice agroturistice DAP 1 - 1 - 28 Ex 5 97
PMED-1436| Exploatatii agrohorticole si agroturistice DAP 1 = 1 - 28 Ex 5 97
PMED-1437| Agroturism, ecoturism si turism balnear DAP 2 1 - - 42 Ex 5 83
R Utilaje in alimentatie publicd, turism si R B
PMED-1438 mentenanta lor DAP 1 1 28 Ex 5 97
PMED-1439| Materii prime agroalimentare DAP 2 & 1 5 42 Ex 5 83
TOTAL 8 2 4 - 196 30 554
(q S Total Felul c [SI condi
- . [ore / saptamana] otal ore elu re- ore |Condi-
cod DEsciplite Tip / sem. verif. dite /[ itionari
C S L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1443} Practicd pentru elaborarea lucrdrii de disertatie DAP - - - - 64 Cv 10 186
{ PMED-1440{ Management in alimentatie publicd si turism DAP 2 1 - # 36 Ex 6 114
1 PMED-1441: Marketing in alimentatie publicd si turism DAP 2 1 - - 36 Ex 5 89
PMED- 1442 tJﬂZc;:matlca i statisticd in alimentatie publicd si DAP 2 _ 1 _ 36 Cv 5 89
PMED-1294: Managementul calitdtii DAP 1 1 - - 24 Ex 4 76
TOTAL 7 3 1 - 196 30 554

Legenda: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucrdri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;
DAP - Disciplind de Aprofundare;
Felul verif. - felul verificarii/forma de verificare; Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -

numar credite

ECTS; SI - Studiu individual.

REC T

Prof univ. ﬂ}l'r!mg al

5 ‘Btr\gctor departament,
Se'l' lucréri dr |Qg. Monica Angelica DODU

Conf.univ.dr. ing. MAERES?

DECAN,

[éﬂ

DECANAT
Facultatea de
f’rotec;ia Mediulyi

Cristina Maria




UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Ciclul de studii universitare de masterat ' .

Programul de studii unlversitare de masterat: MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM SI ALIMENTATIE PUBLICA Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental; STIINTE INGINERESTI 2025-2026 '
Doemeniul de masterat: INGINERXE $I MANAGEMENT incepand cu anul I
Domeniul secundar de masterat:

Tipul masteratului: Profesional

Durata studillor / or. de credite: 4 semestre/ 120 credite

Forma de invatdmant: fnvitimant cu frecvents (XF)

1. CERINTE PENTRU OBTINEREA DIFLOMEI DE MASTER

Numér credite alocate, conform legislatiei: 120

1, 117 credite pentru disciplinele obligaterii impuse;
2. 3 credite pentru disciplinele obligatorii optionale; ’
3. 14 credite la practicd incluse In numarul celor alocate disciplinelor obligaterii de la pct.1 sl pct.2;
( 4. 10 credite pentru elaborarea disertatiel (incluse in numdrul celor alocate disciplinelor obligatorii de la pct.1);
5. 10 credite pentru sustinerea examenului de disertatie.
6. 10 credite alocate examenului de disertatle, constand in prezentarea sl sustinerea disertatiel.
II. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (in numar de saptamani)
Activitsti didactice Sesiuni de examene Vacanta |
Anul sem. I sem. II Iarn# Restante Vard Restante | Restante | Practicd* larnd  |PrimavaraVara
Tarnd Vard Toamna
Anul 1 14 14 3 1 3 1 2 - 2 1 9
Anul II 14 12 3 1 3 1 2 - 2 1 -

II1. NUMARUL ORELOR LA DISCIPLINELE OBLIGATORII {(IMPUSE SI OPTIONALE): 888

ANUL SEMESTRUL I SEMESTRUL 11
Anul [ 14 15
Anut 1T 14 11




IV. PONDEREA DISCIPLINELOR DIN CATEGORIILE OBLIGATORII (IMPUSE +OPTIONALE) + FACULTATIVE:

V. FLEXIBILITATEA PROCESULUI EDUCATIONAL

VI. EXAMENUL DE FINALIZARE STUDII { DISERTATIE)

1. Comunicarea temei disertatiei: semestrul 2;
2. Elaborarea disertatiei: semestrul 4;
3. Sustinerea disertatlel: lulle, septembrie.

VII. UN PUNCT DE CREDIT NECESITA UN TOTAL DE 25 ORE/SEMESTRU DE ACTIVITATE DIDACTICA $I INDIVIDUALA



VIII. DISTRIBUIREA CREDITELOR PE COMPETENTE (TABELE RNCIS - Grila 1*)

NP . U Compgtente Competente
crt'. Disciplina ** Sem. credit profesionale transversale
C1 €2 C3 c4 (o] Cé6 CTl CT2 CT3
1.4 Managementul resurselor umane in turism 1 5 1 1 1 1 1
2. Initierea afacerilor in turism 1 5 1 2 1 1
3.! Economie apiicatd in alimentatie publicd si turism I 5 1 1 1 1 1
4.1 Legislatie aplicatd in alimentatie publicd si turism I 5 i 1 1 1 1
5.] Calitatea alimentelor - determin3ri chimice I 5 1. 1 1 1 1
6.] Alimentatia rationald a omului I 5 1. 1 1 1 1
7.| Practicd profesionald II 4 1 1 1 1
8. Tehnicad culinard 11 5 1 1 1 1 1
9.| Tehnica servirii - organizare de evenimente i 4 1 1 1 i
10.] Enologie tehnica somelierutui 11 4 1 1 1 1
11 Managementul unitdtilor de cazare I I 5 1 1 1 1 1
12.] Iglena unitdtilor de turism gi alimentatie publica 11 4 1 1 1 1
13.} Eticd si Integritate in cercetarea stiintificd 1 1 1
Metode performante de management'al
14.Dsmtaﬂ!ﬁt’;‘i g my| 3 1 1 1
15,| Artd culinard traditionald | 3 1 1 1
16,| Managementul unitdtilor de cazare II 11 5 1 1 1 1 1
17.| Exploatatii zootehnlce agroturistice III 5 1 1 1 1 1
18.| Exploatatii agrohorticole si agroturistice IIT 5 1 1 1 1 1
19.] Agroturism, ecoturisem 5i turism balnear I 5 2 1 1 1
0. !ol:tllaje in alimentatie publicd, turism si mentenanta I 5 1 1 1 1 1
(' 1.} Materii prime agroalimentare TII 5 1 1 1 1 1
2.4 Practicd pentru elaborarea lucririi de disertatie v 10 3 3 3 1
23.I Management in alimentatie publici si turism v 6 1 1 1 1 1 1
24. Marketing in alimentatle publicd si turism Nis 1 1 1 1 1
25't In:formaticé i statisticd in alimentatle publicd gi v 5 1 1 1 1 1
urism
26, Managementul calitatii v 4 1 1 1 1

Legendd: C1 + C5 sau C6 -~ Competente profesionale; CT1 + CT3 - Competente transversale

* Se va utlliza Grila 1 (G1) care prezintd variantele: G1L si G1M corepunzdtoare ciclurilor de studli de licentd gi masterat, in conformitate cu Ordinul
MECTS nr, 5703 / 18.10.2011, R

** Se vor trece toate disciplinele din Planul de Invatamant



GRILA 1 - "Descrierea domeniului / programului de studii prin competente profesionale §i competente transversale”

C1. EFECTUAREA DE
CALCULE,
DEMONSTRATII SI

REZOLVAREA DE

INGINERIEI ST
MANAGEMENTULUI
PE BAZA
CUNOSTINTELOR
DIN STIINTELE
FUNDAMENTALE SI
INGINERESTI

APLICATII, PENTRU [C2. ELABORAREA

SI

SARCINI SPECIFICE INTERPRETAREA

DOCUMENTATIEI
EHNICE,

ECONOMICE SI

MANAGERIALE

C3. PLANIFICAREA
FLUXURILOR,
PROCESELOR SI
SISTEMELOR
TEHNICE,
ECONOMICE,
FINANCIARE ST

C4.
GESTIONAREA
SISTEMELOR DE
INFORMATII:
PLICATII

SOCIO-CULTURALE [SOFTWARE

IN UNITATILE DE
ALIMENTATIE
PUBLICA SI
IAGROTURISM;
CONTROLUL SI
EVALUAREA
ACESTOR
ACTIVITATI

OPERARE SI
CUSTOMIZARE,
BAZATE PE
INDICATORI
SPECIFICI
DOMENIULUI.

C5. MANAGEMENTUL
UNITATILOR DE
PRODUCTIE/
PRESTARI SERVICII
IN ALIMENTATIE
PUBLICA SI
AGROTURISM SI A
STRATEGIILOR SI
POLITICILOR DE
MARKETING DIN
DOMENIU.

C6. CONCEPEREA
UNOR NOI PRODUSE
SI SERVICII;
CONTROLUL
CALITATII SI
AUDITUL
PRODUCTIEI/
SERVICIULUI NOU
PRESTAT

CUNOSTINTE

1.
Cunoagterea,
Fn;efegerea
lconceptelor,
teoriilor si
imetodelor de
baza ale
domeniului si
le ariei de
pecializare;
tilizarea lor
lecvatd in

Ct.1 Identificarea sl
descrierea conceptelor,
principiilor, teoremelor
sl metodelor de baza
din matematica, chimie,
economie, statistica,
contabilitate si
informatica

C2.1 Identificarea,
selectarea si
combinarea adecvata
a documentatiei

3.1 Identificarea

canceptelor, teorilor
sl metodologilor de
baza ale evaluarii

tehnico-economice siplanificarii,

manageriale, cu
teoriile, metodele si
cunostintele de baza
ale domeniulul
inginerie si
management In
alimentatie publica si

programaril si
conducerii proceselor/|
fluxurilor de
productie, economice
si financiare, de
complexitate medie in
alimentatie publica si

C4.1 Gestionarea

sistemelor de
informatii; aplicatii
software operare
si customizare,
bazate pe
indicator] specifici
domeniulul.

C5.1 Definirea
conceptelor si
metodologiilor de baza
ale managementului
antreprenorial

C6.1 Definirea
conceptelor, teoriilor,
metodologlei de baza in
proiectarea proceselor
tehnologice/de prestari

. |servicii, precum si in

asigurarea si auditu!
calitatii

omunicarea agroturism agroturism

rofesionald :
|2, Utilizarea [C1.2 Utllizarea C2.2 Identificarea, [C3.2 Analiza C4.2 Explicarea si {C5.2 Definirea C6.2 Utllizarea
lcunostintelor cunostintelor de baza |selectarea si comparativa si interpretarea unorconceptelor si cunostintelor de baza in
de baza specifice disciplinelor  jcombinarea adecvatalinterpretarea algoritmi metodologiilor de baza [anticiparea sifsau

entru fundamentale pentru  Ja documentatiel diferitelor variante de [proceduralisia  jale managementului  |explicarea diferitelor
Explicarea §f |explicarea si tehnico-economice siplanificari a unor rezultatelor antreprenorial situatii care se pot ivi in
nterretarea  |interpretarea unor manageriale, cu procese/fluxuri pe generate de proiectarea proceselor
unor variate [rezultate teoretice sia [teorile, metodele si [baza cunostintelor software-ul tehnologice/de prestari
tipuri de fenormenelor sau cunastintele de bazalfundamentale specific sistemelor servicii, precum si in
lconcepte, aspecteler specifice ale domeniului acumulate in prealabil [informationale asigurarea si auditul

ituatii, domeniului Inginerie si jinginerie si si a datelor specifice [fundamentate pe calitatii in alimentatie

rocese, managemeant in management in domeniului indicatori de publica si agroturism

roijecte etc, [|alimentatie publica si jalfmentatie publica si specialitate

sociate agroturism agroturism specificl

omeniului domeniului

BILITATI

C1.3 Aplicarea C2.3 Identificarea, [C3.3 Aplicarea C4.3 Aplicarea C5.3 Aplicarea C6.3 Aplicarea

. Aplicarea
unor principii
i metode de
azd pentry
ezolvarea de

robleme/
tuatii bine
Jefinite, tipice
omeniului in
onditi de
sistentd
alificata

tearemelor, principior
si metodelor
fundamentale in
vaderea rezolvarii, in
conditii de asistenta
calificata, a problemelor
specifice domeniului
inginerie si
management in
alimentatie publica si
agroturism

selectarea si
combinarea adecvata
@ documentatlel

principiiler, metodelor,

tehnicilor, procedeelor
si intrementelor

tehnico-economice sispecifice pentru

manageriale, cu

Investigarea si

teorille, metodele si jevaluarea proceselor

ale domeniului
inginerie si
management in

. lcunostintele de bazaide planificare,

programare si
management in
elaborarea

alimentatie publica siiproduselor/prestarea

agroturism '

serviciilor din
alimentatia publica si
agroturism, in conditii
de supervizare
profesionala,

sistemelor
software pentru
simularea
diferitelor situatii
si solutionarea
unor probleme
caracteristicd
mentenantel si
exploatarii bazelor
de date cu
indicatori proveniti
din activitatile
agroturistice si de
alimentatie
publica.

cunostintelor si
metodologiilor de baza
in managementul
activitatilor de
conducere a unitatilor/
supervizare a
strategiilor si politicilor
de marketing din
alimentatie publica si
agroturism, prin
utilizarea de indicatori
specifici si date exacte
de input/output, in
conditii de asistenta
calificata

principiilor, netiunilor si
metodologiilor de baza
in activitatile de
proiectare a proceselor
tehnologice/de prestari
servicil, precum sl in
asigurarea si auditul
calitatii, sub indrumare
profeslonala calificata

. Utilizarea
decvati de
riterli gi
etode
tandard de
valuare
entru a
precia
alitatea,
eritele si
imitele unor
procese,
programe,
proiecte,
conceple,
metode §i
teorii

C1.4 Aplicarea
tearemelor, principitor
5i metodelor
fundamentale in
vederea rezolvari, in
conditii de asistenta
calificata, a preblemelor
specifice domeniulul
inginerie si
management in
alimentatie publica si
agroturism

C2.4 Utilizarea

C3.4 Utitizarea

adecvata a criteriifor fadecvata a

st metodelor
standard de
evaluare in scopul
identificarii,

metodologiilo/
procedurilor standard
pentru investigarea,
evaluarea unor cai de

modelarii, analize, sijplanificare si
interpretarii limitelor iprogramare:

unor concepte,
metode si procese
definitorii in
elaborarea
documentatiei

evaluarea calitatii, a
impactului planificarii
sl recuncasterea
limitelor Impuse de
procesele de

tehnico-economice siproductie/prestari
manageriale specificajservicii din alimentatiesi agroturism.
domeniului inginerie ipublica si agroturism

si management in
alimentatie publica si

agroturism

C4.4 Utilizarea
adecvata de criterii
sl metode
standard de
evdluare, pentru
evaluarea
avantajelor,
riscurilor, calitatilor
st fimitarilor
impuse de
utiizarea unor
aplicatii software/
sisteme IT in
alimentatia publica

C5.4 Utilizarea
adecvata a
metodologiilor
standard in aprecierea
calicatii, riscurilor,
eportunitatilor, si
limitelor existente in
activitatea de
conducere a upitatilor/
supervizare a canalelor
logistice din allmentatie
publica si agroturism.

C6.4 Utilizarea adecvata
3 principiilor, notiunilor
si metodologiiler de
baza in evaluarea
calitatil, si propunerea
de masuri preventive/
corective in procesele
tehnologice nou
prolectate dintr-o
unitate de alimentatie
publica si agroturism.




5. Elaborarea
de proiecte
profesionale
lcu utilizarea
\lunor principii
Isi metode
iconsacrate in
idomeniu

C1.5 Elaborarea de
modele si proiecte
profesionale specifice
domeniului de licenta
prin selectarea si
utilizarea unor principii,
metode si solutii
consacrate din
disciplinele
fundamentale

C2.5 Elaborarea de {C3.5 Utilizarea
proiecte profesionalejadecvata a

care necesita metodologiilo/
utilizarea procedurilor standard
documentatiei pentru investigarea,
tehnico-economice sijevaluarea unor cai de

manageriale, prin planificare si
selectarea si programare:
combinarea evaluarea calitatii, a
cunostintelor, impactului planificarii
principiilor si si recunoasterea
metodelor limitelor impuse de

consacrate, specifice jprocesele de
domeniului de licentajproductie/prestari
servicii din alimentatie
publica si agroturism

C4.5 Designul si
aplicarea unor
proiecte pe baza
utilizarii incrucisate
a diferitelor
aplicatii software/
sisteme de calcul
in vederea
infiintarii,
exploatarii si
mentenantei unei
baze de date cu
indicatori specifici
alimentatiei publice
si agrotursimului.

C5.5 Conceperea unor
proiecte de specialitate
privind activitatile de
management a
unitatilor si strategiile
si politicile de
marketing din
alimentatie publica si
agroturism, cu
evidentierea spiritului
antreprenorial

C6.5 Designul unor
proiecte tehnologice de
fundamentare pentru
implementarea unui nou
produs/serviciu si
monitorizarea calitatii
acestuia

Standarde
minime de
performania
pentru
evaluarea
icompetentei

Rezolvarea corecta de
calcule si probleme de
complexitate medie
specifice domeniului
inginerie si
management, prin
aplicarea cunostintelor
din disciplinele
fundamentale

Realizarea unui
proiect de planning,
programare si
management in
elaborarea produselor
prestarii serviciilor,

Citirea, interpretarea
si utilizarea corecta a
documentatiei
tehnico-eonomice si
manageriale de
complexitate medie,

din domeniul incluzand
inginerie si componenta de
management, evaluare sistemica

folosind sisteme tehnica si economica

software si baze de

idate specifice

Elaborarea unei
strategii
manageriale si
tehnico-economice
in domeniul
alimentatie publica
si agroturism, prin
utilizarea
computerului si a
software-ului
corespunzator.

Conceperea unei
scheme de personal si
a unei retele de
distributie si
promovare a
produselor/serviciilor
din alimentatia publica
si agroturism.

Designul si simularea
implementarii unui
produs/serviciu nou
precum si realizarea
auditului de calitate al
acestuia

(i 1. Executarea responsabild a sarcinilor profesionale, in
1 conditii de autonomie restransa si asistentd calificatd

¥
$
tH
§
§
H

e

i utilizarea eficientd a resurselor si tehnicilor de invitare
. pentru dezvoltarea personald si profesionald

-

1 2, Familiarizarea cu rolurile si activitdtile specifice
muncii in echip§ si distribuirea de sarcini pentru
nivelurile subordonate

+ CT1. Aplicarea, in mod responsabil, a
. principiilor normelor si valorilor eticii
profesionale in realizarea sarcinilor
profesionale si identificarea obiectivelor de
realizat, a resurselor disponibile, a
etapelor de lucru, a duratelor de executie,
a termenelor de realizare si a riscurilor

aferente

echipei

informationale si a

. internationala

Director departament,

CT2. Identificarea rolurilor si
responsabilitatilor intr-o echipa
pluridisciplinara si aplicarea de tehnici de
relationare si munca eficiente in cadrul

formare continua si utilizarea eficienta,
pentru propria dezvoltare, a surselor

resurselor de

comunicare si formare profesionala
1+ asistata (portaluri Internet, aplicatii
‘ software de specialitate, baze de date,
: cursuri on-line etc.) atét in limba roména,
' cét si intr-o limba de circulatie

Sef lucrari dr. ing. Monica Angelica DODU

: Realizarea proiectelor la disciplinele de

" studiu, in conditii de asistenta

. calificata, pentru rezolvarea unor
probleme specifice domeniului si cu
respectarea cerintelor privind
continutul, normativele si standardele

" in vigoare

proiect de complexitate medie, cu
identificarea si respectarea rolurilor
profesionale ale membrilor echipei si a
principilor fundamentale ale

managementului

informare

DECAN,

§
§
§
i
:
'
§
3
s Realizarea in echipa a unei lucrari sau
i
H
H
i
i
H
§
H

Elaborarea si sustinerea in limba
romana si intr-o limba de circulatie
internationala a unei lucrari de
specialitate in domeniu, cu tematica
impusa sau la alegere, utilizdnd o gama
larga de surse si instrumente de
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