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T. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARII MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM 9I ALIMENTATIE PUBLICA

Misiunea programului de studii Managementul unit5lilor de turism 9i alimentatie publica constA in formarea de specialigti de inaltd calificare, in domeniul
inginerie Si management, capabil sE punE in valoare resursele turistice gi agroturistice ale t5rii noastre, in scopul credrii unor servicii de calitate, la nivel
intern Si international, prin imbinarea activitSlilor intre sectoarele economice de produc!je, de prelucrare gospoddreascd sau culinara a produselor 9i de
servicii in domeniile alimentaliei publice gi agroturismului.

tn concordan!6 cu misiunea specializErii, Facultatea de Protectia Mediului iSi propune imbunEt6!irea continuE a activit5tilor de predare, cercetare Si servicil
pentru formarea de specialisti capabili sE lucreze profesional conform standardelor din Uniunea EuropeanS.

Programul de studii de masterat Managementul unit5!ilor de turism Si alimentatie public5 se adreseazE absolvenlilor de licenld, indiferent de domeniul de
studii, respectiv de specializare. Durata studiilor este de 2 ani (4 semestre), curs de zi. Programul de studii face parte din domeniul de studii universitare de
masterat inginerie gi management (din cadrul 9tiintelor ingineregti).

2. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARII MANAGEMENTUL UNITiTILOR DE TURISM SI ALIMENTATIE PUBLICA

Obiectivele generale ale programului de studii Managementul unitd[ilor de turism Si alimentatie publicd sunti

1. promovarea calitS!ii Si eficien!ei in procesul de educatie;

2, Suslinerea accesului absolventilor la multiple oportunitSli existente pe piata muncii prin asigurarea unei preg5tiri adecvate in domenii de larg
interes:

3, Adaptarea ofertei educationale la cerintele societStii in care triim gi la evolutia structuralS curente a mediului de afaceri rom6nesc ai european;

4. Cregterea continuS a calit5tii academice, afirmate prin rezultate in invSlare 9i corectare;

5. Dezvoltarea continuE a managementului calitetii Si a culturii calit5tii, pentru asigurarea gi cregterea calit6tii;

6. Cooperarea cu alte institulii de invbtSmAnt superior (din lard gi str5indtate) in realizarea, monitorizarea Si compararea calit5tii academice;

7. Indeplinirea misiunii de a forma specialigti in domeniul ingineriei gi management.

Prin programul de studii Managementul unitdlilor de turism gi atimentatie pubticd se urmdregte sd se ofere masteranyilor cunostinte profesionale
necesare pentru a fi capabili sd cunoascE modul in care se pregdtesc produsele giserviciile care trebuie oferite clientilor in unit5gile de alimentatie publica gi
de agroturism, modul de organizare a unit5lilor de alimentalie publicd 9i agroturism, modul de dezvoltare a unei afaceri in domeniulalimentatiei publice gi
agroturismului gi respectiv strategiile de marketing din acest domeniu.

in acest sens, obiectivele specifice ale programului de studii sunt:

1. Formarea Si perfectionarea resurselor umane calificare in domeniul inginerie Si management.

2. Formarea de specialisti cu o mare deschidere pentru activitStile:

a. de organizare, strategie, marketing, personal gi administragie din cadrulfirmelor din domeniul alimentatiei publice giagroturismului.

b. de preg5tire a alimentelor pentru unit5tile de alimentalie public5 9i agroturism;

c. de monitorizare a calitelil materiilor prime, a tehnologiei de pregetire pentru a asigura calitatea corespunzStoare specificatiilor produselor
9i pentru a garanta siguranta produselor alimentare conform normelor de calitate;

3. Fundamentarea teoretic5 5i practic5 a cunostintelor necesare pentru obtinerea de competenle in identificarea, evaluarea gi valorificarea resurselor
locale Si regionale de agroturism in concordanlS cu dezvoltarea ruralS.

Ca obiective specifice pe termen mediu gi lung ale programului de studiu propus, mention5m:

1. Realizarea de studii pentru fundamentarea politicii de dezvoltate a agroturismuluigi alimentaliei publice care si r5spundd ceringelor pietei mondiale;

2. Realizarea de studii de prognoz5 9i de evaluare a tendinlelor ce se manifest5 la nivelulagroturismului internalional care sd fie utilizate de agentii
economici pentru elaborarea strategiilor proprii (de firm6), precum si a studiilor de fezabilitate sau a prognozelor pe termen mediu gi lung;

3. Realizarea de studii destinate punerii in valoare pe scar5 largd a patrimoniului cultural-istoric al t5rii, includerea acestora in oferta turistic5 internE gi
internalionalS gi elaborarea unor programe speciale destinate popularizErii ample a valorilor turistice, culturale gi istorice din patrimoniul national;

4. Cercet5ri de taxonomie vegetald gi animalS, ecologie Si conservare a biodiversit5tii:

5. Elaborarea de proiecte

3. COMPETENTE CARE SE VOR DOBANDT DE ABSOLVENTI LA FINALIZAREA STUDIILOR

Profesionalel

- Culegerea, prelucrarea Si analiza datelor economice necesare administrarii afacerilor

- Cercetarea mediului de afaceri pentru fundamentarea deciziei de afaceri

- Negocierea clauzelor contractuale 9i gestionarea relaliilor cu clientii gi furnizorii

- Implementarea strategiilor de dezvoltare a afacerilor in organizaliile din industria ospitalit5tii

- AsistenlS in managementul resurselor umane ale organizatiei

- Implementarea sistemelor de management al calitdtii , de mediu gi siguranta alimentelor in cadrul firmelor din industria ospitalitdtii

Transversale:

- Aplicarea principiilor, normelor 9i valorilor eticii profesionale in cadrul propriei strategii de muncd riguroasS, eficientA gi responsabilS

- Identificarea rolurilor 9i responsabilitS!ilor intr-o echip5 plurispecializatd Si aplicarea de tehnici de relationare 9i munci eficientA in cadrul
ech ipei

- Identificarea oportunitAtilor de formare continuS Sivalorificarea eficientS a resurselor gi tehnicilor de invSlare pentru propria dezvoltare.

4. FINALITATI

Ocupatii posibile conform COR: Manager de cladtre 214ll6i



UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI
Ciclul de studii universitare de masterat
Programulde studii universitare de masterat; MANAGEMENTuL uNITATILOR DE TURISM SI ALIMENTATIE PUBLICA
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI
Domeniul de masterat: INGINERIE 9t MANAGEMENT
Domeniul secundar de masterat:
Tipul masteratu lui: Profesional
Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/12O credite
Forma de invd!5mdnt: invdtim6nt cu frecventi (IF)

PIAN DE iNVATAMANTXX
Anul de studiu I

Valabil din anul univ.
2024-2025

incepdnd cu anul I

Cod DisciPline* ttp
Sem. I

lore / siptim6nil Total ore
I sem.

Felul
verif.

Gre-
dite

SI
Iore
I

sem.l

Condi-
lioniri

c s L P

OBLIGATORII IMPUSE

PMED-L424 Manaqementul resurselor umane in turism DSI 1 1 28 Ex 5 97

PMED. X425 Initierea afacerilor in turism DSI 2 1 42 Ex 5 83

PMED- 1422 Economie aplicatS in alimentatie publicl 9i turism DAP 1 1 28 Ex 5 97

PMED.1423 Legislatie aplicat5 in alimentatie publici 9i turism DAP 1 1 28 Ex 5 97

PMED- 1426 Calitatea alimentelor - determinEri chirnice DAP 2 1 42 EX 83

PMED-L427 Alimentatia rationalS a omului DAP 1 1 28 Ex 5 97

TOTAL I 4 2 196 30 554

Cod Discipline* Tip
Sem. rr

lore / strpHminil Total ore
/ sem.

Felul
verif .

Cre-
dite

SI
Iore
,t

sem.I

condi-
tiondri

c s L P

OBLIGATORII IMPUSE
PMED.1952 Practice profesional5 DAP 90 CV 4 10

pMED- 1428 Tehnic6 culinar5 DAP 2 2 56 Ex tr 69

PMED.1429 Tehnica servirii - organizare de evenimente DAP 1 1 2A Ex 4 a)

PMED.143O Enologie tehnica somelierului DAP 1 28 Ex 4 72

PMED.1431 Managementul unitetilor de cazare I DAP 28 EX 97

PMED- 1 187 Igiena unitatllor de turism Si alimentagie public6 DSI 2A Ex 4 72

PMED.1973 Etic5 Si integritate in cercetarea Stiinlific6 DAP L4 Cv 1 11

TOTAL 7 2 4 272 27 403
OBLIGATORII OPTIONALE

PMED- 1432 luletode performante de management al ospitalit5tii DAP 1 1 28 Ex 47

PMED- 1433 Artb culinar5 trad itionalS DAP 1 1 2A EX 47

TOTAL I 1 28 3 47

Legendi;C-Curs(pentruIFR-Coordonarestudiuindividual);S-Seminar;L-LucrSri practice(laborator);P-Proiect;SI-StudiuIndividual;
DAP - Discipline de Aprofundare; DSI - Disciplinb de Sinteze;
Felul verif. - felulverificarii/forma de verificare; Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiecU A/R- Admis/Respins; Credite -
numar credite ECTS; SI - Studiu individual.
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UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI
Ciclul de studii universitare de masterat
programut de studii unrversitare de masterat: MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM 9I ALIMENTATIE PUBLICA
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI
Domeniul de masterat: INGINERIE 9I MANAGEMENT
Domeniul secundar de masterat:
Tipul masteratului: Profesional
Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite
Forma de invS[5mdnt: invStimint cu frecventd (IF)

PLAN DE iNVATAMANT*x
Anul de studiu lI

Valabil din anul univ.
2024-2025

incepSnd cu anul I

Cod Discipline* ttp
Sem. III

lore / siptSmAnil Total ore
I sem.

Felul
verif.

Cre-
dite

sx
Iore
I

sem.I

Condi-
tionlri

c s L P

OBLIGATORII IMPUSE

PMED.1434 Managementul unit5tilor de cazare II DAP 1 1 10 EX 5 97

PMED- 1435 Exploatalii zootehnice agroturistice DAP 1 1 28 Ex 5 97

PMED- 1436 Exploatatii agrohorticole 9i agroturistice DAP 1 1 2A Ex 5 97

PMED-1437 Agroturism, ecoturism gi turism balnear DAP 2 1 42 Ex 83

PMED- 1438 Utilaje in alimentatie publicS, turism 9i mentenanta
or

DAP 1 1 2A Ex 5 97

PMED- 1439 Materii prime agroalimentare DAP 2 1 42 Ex

TOTAI. 8 2 4 196 30 554

Cod Discipline* Tip
Sem' IV

[ore / siptim6nil Total ore
/ sem.

Felul
verif.

Cre-
dite

SI
Igre
I

sem.l

CondF
tioniri

c s L P

OBLIGATORII IMPUSE
PMED- 1443 PracticA pentru elaborarea lucrbrii de disertatie DAP b4 10 186

PMED- 1440 Management in alimentatie publicd Si turism DAP 2 1 36 EX 6 114

PMED- 1441 Marketing in alimentalie publicd gi turism DAP 2 1 36 Ex 5 89

PMED-1442
InformaticS 9i statistic5 in alimentatie publicd gi

:urism
DAP 2 1 36 Cv 5 89

PMED.1294 Managementul calitelii DAP 1 1 24 Ex 4 76

TOTAL 7 3 1 196 30 554

LegendS: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu indivtdual); S - Seminar; L

DAP - DisciplinA de Aprofundare;
Felul verif. - felulverificarii/forma de verificare; Ex. - examen; Cv, - colocviu; Vp.
numar credite ECTS; SI - Studiu individual.

Lucrdri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite -

$ mrcrofnt'E'

fuo^"'S
DECAN,

Conf.univ.dr. ing. Cristina Maria



UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI
Ciclul de studii universitare de masterat
programut de studii universitare de masterat: MANAGEMENTUL UNITATILOR DE TURISM 9I ALIMENTATIE PUBLICA
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI
Domeniul de masterat: INGINERIE 9I MANAGEMENT
Domeniul secundar de masterat:
Tipul masteratului: Profesional
Durata studiilor / nr. de credite: 4 semestre/120 credite
Forma de invSldm6nt: invitimAnt cu frecventd (IF)

I. CERINTE PENTRU OBTINEREA DIPLOMEI DE MASTER

Numdr credite alocate, conform legislatieS: l20

1. 117 credite pentru disciplinele obligatorii impuse;
2. 3 credite pentru disciplinele obligatorii optionale;
3. 14 credite la practic5 incluse in numErul celor alocate disciplinelor obligatorii de la pct.1 9i pct.2;
4. 10 credite pentru elaborarea disertatiei (incluse in numbrulcelor alocate disciplinelor obligatorii de la pct'1);
5. 10 credite pentru sustinerea examenului de disertatie.
6. 10 credite alocate examenului de disertatie, const6nd in prezentarea si sustinerea disertatiei.

II. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (in numir de siptdmAni)

III. NUMARUL ORELOR LA DTSCIPLINELE OBLIGATORII (IMPUSE SI OPTIONALE): 888

Valabil din anul univ.
2024-2025

incep6nd cu anul I

Anul
Activit5ti didactice Sesiuni de examene

PracticS*
VacantS

sem. I sem. II Iarnb Restante
Iarn 5

Vard Restanle
Vard

Restanle
l aamna

Ia rnE

\nul I L4 14 3 1 3 2 2 1 9

\nul II L4 L2 3 1 1 2 2 1

ANUL SEMESTRUL I SEMESTRUL II
Anul I 14 15

AnuI II L4

C rt, Disciplina Nr. de ore Total Standard ARACIS
Jmin / max. o/ol

AnI AN II Ore olo

1 )bliqatorii Impuse 364 392 756
2. )bligatorii Optionale 28 0 2A

3 )ractica profesionale 90
TOTAL 482 392 784

^ii Disciplina [r. de orc fotal ;tandard
tRACtS
.min / max. o/ol

{n IiAn II )re ,/o

1 De sinteza 9B 0 98
2. )e aprofundarr 294 392 686

rOTAL 392 392 784



IV. PONDEREA DISCIPLINELOR DIN CATEGORIILE OBLIGATORTI (IMPUSE +OPTIONALE) + FACULTATIVE:

Discipfine obligatorii : 96,43 o/o, num5r de ore : 756

Discipline oplionale : 3,57 o/o, numEr de ore : 28

Discipline de sintezd t 12,5 o/o, numAr de ore : 98

Discipline de aprofundare '. 87,5 o/o, num5r de ore 686

Raportul aplicalii /cursi 406 I 324 - 1,2

V, FLEXIBILITATEA PROCESULUI EDUCATIONAL
r-r.*,uiftui.ip*sramuluid; itroii .rt" asigurala prin discipline oplionale 9i facultative. Disciplinele oplionale sunt propuse pentru semestrul 2 si sunt

grupate in discipline optionale sau pachete optionale. Din fiecare pichet de discipline optionale studentulalege una care devine obligatorie. Aceast5

activitate se desfasoar5 inainte de inceperea anului universitar din care fac parte semestrele care contin disciplinele sau pachetele de discipline optionale.

VI. EXAMENUL DE FINALIZARE STUDII ( DISERTATIE)

1. Comunicarea temei disertaliei: semestrul 2;
2. Elaborarea disertatiei: semestrul 4;
3. Sustinerea disertaliei: iulie, septembrie'

vrr. uN puNcr DE cREDrr NEcEsrrA uN TorAL DE 2s oRE/sEMEsrRU DE AcrrvrrATE DrDAcrrcA 9r rnorvroualA



VIII. DISTRIBUIREA CREDITELOR PE COMPETENTE (TABELE RNCIS. GT|IA 1*)

!r.
--rt

Disciplina ** Sem.
{umdr
.ra.lit.

Competente
profesionale

Competente
tran sversale

c1 c2 c3 c4 c5 c6 cr1 cr2 cr3
1 Manaoementul resurselor umane in turism I E 1 1 1 1 1

2, Initlerea afacerilor in turism I 5 1 2 1 1

a Economie aplicat5 in alimentatie publicb 9i turism I 5 1 1 1 1 1

4 Legisla!ie aplicata in alimentatrie publicd 5i tu!!s.-m.....- I 5 1 1 1 1 1

5, Calitatea alimentelor - determindri chimice I 5 1 1 1 1 I

6 Alimentatia rationalE a omului I 5 1 1 1 1 1

7 Practicb profesionald I 4 1 1 1

8 Tehnic5 culinarE II 5 1 1 1

9 Tehnica servirii - organizare de evenimente II 4 1 2 1

10 Enoloqie tehnica somelierului II 4 2 1 1

11 Manaqementul unit5tilor de cazare I II 5 2 1 1

L2 Iqiena unitStilor de turism gi alimentalie publica II 4 1 2 1 1

13 Etic5 si inteqritate in cercetarea Stiintifica II 1 1

t4 Metode performante de management al ospitalit5tii II a
1 1 1

L5 Artd culinar5 traditionalS II 1 1 1

t6 Manaoementul unitdtilor de cazare II III 5 2 1 1

7 ExDloatatii zootehnice aqroturistice III 5 1 1 1 1

18, ExDloatatii aorohorticole si aqroturistice III 5 I 1 1 1

19 Aorotllrism- ecoturism si turism balnear III 5 2 1 1

zo
Utilaje in alimentatie publicS, turism Si mentenanta

or
III q 1 1 1 1 1

2t Materii prime agroalimentare III q 2 1 1

Practic5 pentru elaborarea lucrSrii de disertatie IV 10 3 3 3 3

23 Manaqement in alimentatie publicd 9i turism N 6 2 2 I 2 1

24 Marketing in alimentalie public5 9i turism N 5 2 2 1 1 1

Informatic5 Si statistic5 in alimentatie publicA 9i
:u rism

N 5 2 1 1 1 1

Manaoementu I calitEtii N 4 1 1 1

LegendS: C1 + C5 sau C6 - Competenle profesionale; CT1 + CT3 - Competenle transversale
* 5e va utiliza Grila 1 (c1) care prezinti variantele: G1L si c1M corepunzdtoare ciclurilor de studii de licentd Si masterat, in conformitate cu ordinul MECTS

nr. 5703 / 18.10.2011.
*x Se vor trece toate disciplinele din Planul de inv5tdm6nt

1 1

1

1

1

1

1

1

1

I



GRXLA I - "Descrierea,domeniutui / programului de studii prin competenle profesionate 9i competente transversale"

:1. EFECTUAREA DE
:ALCULE,
)EMONSTRATII SI
IPLICATII, PENTRU
REZOLVAREA DE
SARCINI SPECIFICE
INGINER[EI SI
MANAGEMENTULUI
PE BAZA
CUNOSTINTELOR
DIN STIINTELE
FUNDAMENTALE SI
TNGINERESTI

C2. ELABORAREA
SI
TNTERPRETAREA
DOCUMENTATIEI
TEHNICE,
ECONOMICE SI
MANAGERIALE

:3. PLANIFICAREA
ILUXURILO&
,ROCESELOR SI
;ISTEMELOR
IE}INICE,
:CONOMICE,
:XNANCXARE SI
;OCIO.CULTURALE
IN UNITATILE DE
TLIMENTATIE
,UBLICA SI
[GROTURISM;
:ONTROLUL SI
iVALUAREA
[CESTOR
ICTIVITATI

i4.
GESTIONAREA
IISTEMELOR DE

INFORT{ATII:
APLICATII
SOFTWARE
OPERARE SI
CUSTOMTZARE,
BAZATE PE
INDICATORI
SPECIFICI
DOMENIULUI.

!5, MANAGEMENTUL
UNTTATILOR DE

PRODUCTIE/
PRESTARI SERVICII
[N ALIMENTATIE
PUBLICA SI
AGROTURISM SI A
BTRATEGXILOR SX

POLITICILOR DE
IIIARKETING DIN
DOMENIU.

C6. CONCEPEREA
UNOR NOI PRODUSE
SI SERVICII,
CONTROLUL
CALITATII ST
AUDITUL
PRODUCTXET/
SERVICIULUX NOU
PRESTAT

iunoagterea.
hlelegerea
:onceptelor,
:eoriilor gi
netodelor de
bazd ale
lomeniului gi
,le ariei de
,Peclallzarei
utitlzarea lor
tdecvatil in
comunicarea
orofesioneld

11.1 identificarea si
lescrierea conceptelor,
)rincipiilor, teoremelor
;i metodelor de baza
lin matematica, chimie,
:conomie, statistica,
:ontabilitate si
nformatica

12.1 ldentificarea,
;electarea si
:ombinarea adecvata
i documentatiei
:ehnico-economice s

nanageriale, cu
:eoriile, metodele si
lunostintele de baza
lle domeniului
nginerie si
nanagement in

rlimentatie publica si
rgroturism

13,1 Identificarea
:o nceptelor, teoriilor
;i metodologiilor de
:aza ale evaluarii
l lan if icarii,
programarii si
:ond ucerii proceselor/
fluxurilor de
productie, economice
si financiare, de
complexitate medie in
alimentatie publica si
agroturis m

:4.1 Gestionarea
ristemelor de
nformatii: aplicatii
Software operare
si customizare,
cazate pe
ndicatori specifici
Co menlu lu i.

:5.1 Definirea
lonceptelor si
xetodologiilor de baza
lle managementului
?n trepren o rial

:6.1 Definirea
:oncepteloi teo riilor,
retodologiei de baza in

lro iectarea Proceselor
:ehno lo g ice/de Prestari
servicii, precum si in
asigurarea siauditul
calitatii

, Utilizarea
tunostintelor
te bazd
,entru
,xplicarea 5i
inteffetarea
tnor variate
tlpuri de
conceptel
,ltualtl,
oroce5e,
orolecte etc,
tsociate
domeniului

11.2 Utilizarea
:unostintelor de baza
;pecifice d isciplinelo r
undamentale pentru
)x plicarea si
nterpretarea unor
'ezultate teoretice si a

'enomenelor sau
rspectelor specifice
lomeniului inginerie si
nanagement in
rlimentatie publica si
rg rotu ris m

-2,2 IOenflIrCarea, )

;electarea si l

lombinarea adecvata
t documentatiei
:ehnico-economice si
nanageriale, cu
:eoriile, metodele si
:unostintele de baza
rle domeniului
nginerie si
'nanagement in

alimentatie publica si
agroturism

33. A naliza
:omparativa si
nterp retarea
Ciferitelor variante de
planificari a unor
procese/fluxuri pe
baza cunostintelor
Fu nd amentale
acumulate in prealabil
si a datelor specifice
domeniului

14.2 Explicarea si
nterpretarea unor
algoritmi
procedurali si a
rez u Itatelo r
generate de
software- u I

specific sistemelor
informationale
fundamentate pe
indicatori de
s pecialitate
s pecifici
domeniului

15.2 Definirea
:onceptelor si
metodologiilor de baza
rle managementului
antrep ren o rial

16.2 Utilizarea
:unostintelor de baza in

rnticiparea si/sau
:x plicarea d iferitelor
rituatii care se pot ivi in

lroiectarea proceselo r
:ehnologice/de prestari
iervicii, precum si in

rsigurarea si auditul
:alitatii in alimentatie
rublica si agroturism

ABILITATI

,, Aplicarea
unotr principii
fi,metode de
bazC pentru
rez,tvarea de
orobleme/
,ituatii bine
definite, tipice
dorneniului in
condrglt de
asisff,,ntA
calificatd

11.3 Aplicarea
.eoremelo r, principiilo r
;i metodelor
'undamentale in

lederea rezolvarii, in
ronditii de asistenta
ralificata, a problemelor
;pecifice domeniulul
nginerie si
nanagement in

rlimentatie publica si
lg rotu rism

12.3 Identificarea,
;electarea si
:ombinarea adecvata
r documentatiei
:ehnico-economice si
nanageriale, cu
leoriile. metodele si
:unostintele de baza
ale domeniului
nginerie si
management in

alimentatie publica si
agroturism

)3.3 Aplicarea
)rincipiilor, metodelor,
:ehnicilor, procedeelor
;i intrumentelor
;pecifice pentru
nvestigarea si
:valuarea proceselor
1e planificare,
)rogramare si
ranagement in

elabo rarea
pro d u selo r/p resta rea
serviciilor din
alimentatia publica si
agroturism, in conditi
de supervizare
p rofes io n ala,

)4.3 Aplicarea
;istemelo r
;oftware pentru
;imularea
liferitelor situatii
ii solutionarea
.Lnor probleme
:aracteristice
11entenantei si
3xploatarii bazelor
Ce date cu
ndicatori proveniti
C in activitatile
agroturistice si de
alimentatie
pu blica.

15.3 Aplicarea
:unostintelor si
netodologiilor de baza
n managementul
rctivitatilor de
:onducere a unitatilor/
;upervizare a

;trategiilor si politicilor
le marketing din
,limentatie publica si
ag rotu ris m, prln
rtilizarea de indicatori
ipecifici si date exacte
Ce input/output, in

:onditii de asistenta
calificata

16.3 Aplicarea
lrincipiilor. notiu nilor si
netodologiilor de baza
n activitatile de
lroiectare a proceselor
:ehn olog ice/de prestari
iervicii, precum si in

asigurarea si auditul
:alitatii, sub indrumare
c rofesio nala calificata

L Utilizarea
decvatd de
,riterii gi
netode
,tandard de
,valuate
,entru a
tprecia
Talitateal
neritele gi
fmltele onor
,tocese,
,rograme,
oroiec.te,
toncepte,
metode ri
leorii

11.4 Aplicarea
eoremelo r, principiilo r
i metodelor
rndamentale in
ederea rezolvarii, in

ondltii de asistenta
alificata, a problemelc
pecifice domeniului
rginerie si
nanagement rn

limentatie publica si
rg roturism

2.4 Utilizarea
lecvata a criteriilor
metod elo r

[andard de
valuare in scopul
entificarii,
rodelarii, analizei, si
rterpretarii limitelor
nor concepte,
retode si procese
efinitorii in
Iabo rarea
ocu mentatiei
3hnico-economice s
ranageriale specifica
omeniului inginerie
i management in
limentatie publica s
qroturism

3.4 Utilizarea
Jecvata a
retodolog iilo/
rocedurilor standard
entru investigarea,
valuarea unor cai de
lanificare si
rog ramare:
valuarea calitatii, a
npactu lui plan ificarii
i recunoasterea
'nitelor impuse de
rocesele de
ro d uctie/p resta ri
ervicii din alimentati(
ublica si agroturism

..4 Utilizarea
ecvata de criteri
metode
andard de
aluare, pentru
a lu area
antajelor,
curilor, calitatilot
limitarilor
puse de
iizarea unor
,licatii software/
iteme IT in
mentatia publice
agroturism,

i.4 Utilizarea
ecvata a
ltodolog iilo r
andard in aprecierea
litatii, riscurilor,
ortunitatilor, si
ritelor existente in
tivitatea de
nducere a unitatilor/
pervizare a canalelor
listice din alimentati€
rblica si agroturism.

5.4 Utilizarea adecvata
principiilor, notiun ilo r
metodologiilor de

lza in evaluarea
rlitatii, si propunerea
: masuri preventive/
)rective in procesele
rhnologice nou
"oiectate dintr-o
nitate de alimentatie
ublica si agroturism.



,, Elaborarea
de proiecte
orofesionale
eu uttllzarea
unor pilncipll
,l metode
consacrate in
domeniu

:1.5 Elaborarea de
nodele si proiecte
rrofesionale specifice
lomeniului de licenta
lrin selectarea si
itilizarea unor principii,
Tetode si solutii
:onsacrate din
J is cip lin ele

'undamentale

12.5 Elaborarea de i

lroiecte profesionalel
:are necesita 

:

Jtiliz area
locumentatiei
[ehnico-economice si
manageriale, prin
selectarea si
combin area
cunostintelor,
principiilor si
metodelor
consacrate, specifice
domeniului de licenta

i.5 utilizarea
ecvata a

-'todo logiilo/
ocedurilor standard
ntru investigarea,
aluarea unor cai de
ln ificare si
og ramare:
aluarea calitatii, a

pactului planificarii
recu n o asterea
ritelor impuse de
ocesele de
o d u ctie/p res tari
rrvicii din alimentatie
rblica siaqroturism

34.5 Designul si l

:plicarea unor 
I

lroiecte pe baza
Jtilizarii incrucisate

aplicatii software/
sisteme de calcul
n vederea
nf iintarii,
exploatarii si
mentenantei unei
baze de date cu
indicatori specifici
alimentatiei publice
si agrotursimului.

35.5 Conceperea unor
rroiecte de specialitate
rrivind activitatile de
nanagement a

Jnitatilor si strategiile
;i politicile de
rrarketing din
alimentatie publica si
egroturism, cu

evidentierea spiritului
an trepren o rja I

:6.5 Designul unor
lroiecte tehnologice de
'undamentare pentru
mplementarea unuinou
rrodus/serviciu si
mon ito rizarea calitatii
aces t u ia

Itandarde
ninime de
,ertormante
Denttu
!:valuatea
competengei

lezolvarea corecta de
:alcule si probleme de
:omplexitate medie
ipecifice domeniului
nginerie si
management/ prin
eplicarea cunostintelor
Cin disciplinele
tu ndamentale

:itirea, interpretarea
i utilizarea corecta a

ehnico-eonomice si
iale de

xitate medie,
in domeniul

inerie si

sisteme
si baze de

sind

ate specifice

lealizarea unui
)roiect de planning,
programare si
management in

elaborarea produselor
/prestarii serviciilor,
incluzand
componenta de
evaluare sistemica
tehnica si economica

:laborarea unei
rtrategii
manageriale si
Iehn ico-econo mice
n domeniul
alimentatie publica
si agroturism, prin
utilizarea
computerului si a

software- u lu i

corespunzator,

:onceperea unei
;cheme de personal si
a unei retele de
I istributie s i

promovare a
prod uselo r/serviciilo r
Cin alimentatia publica
si agroturism.

)esignul si simularea
mplementarii unui
produs/serviciu nou
precum si realizarea
auditului de calitate al

acestu ia
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