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PLAN DE INVATAMANT

valabil incepiind cu anul universitar 2024-2025

UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
Domeniul fundamental: §TIINTE INGINERESTI

Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/240 credite

Forma de invatamdnt: Invitimént cu frecven{a (IF)

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE
26 MAR. 2024 )/
Pregedinte: ¥

Conf.univ.dr. Vasi | CAUS




1. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU / SPECIALIZARIT CONTROLUL 5I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
Miskinea programubil de studF este de instrulre in domeniu la nivel de studil de licenta a studentiior din tard gl striinatate in concordanid cu progresul tehnico-gténttic 5l respectind princlphil egalitish de sanse.

2, O8IECTIVELE PROGRAMULUY DE STUDIU / SPECEIALIZARII CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALYMENTARE
Obiectivele generale sunt educaiionale, formulate din perspectiva cadrulsl didactic 51 2l studentbor i rezuhtate prin operajionalizarea competenteler da formare ale studentulud,
3. COMPETENTE CARE SE VOR DOBANDI DE ABSOLVENTY LA FINALIZAREA STUDIILOR

Pfrofesionale

1. Identificarea, descrierea 51 utiizarea adecvald a notiuniior specifice stiintel akmentulul §f sigurangei akmentare.

2. Conduceren proceselor generale de inginerle, exploatarea instalalilor gl echipamentelor de industrie abmentars

3, Supravegherea, conducerea, analiza §i prelectarea tehnokgiilor alinentare de la materii prime pand la produs finlt.

4. Proiectarea, Implementarea | monitorizarea sistemelor de management al catitdpd 51 slguraniel alimentare

5. Reakzarea controkskii 5l expertizel produselor alimentare, Inclustv in domenl protectlel consumatortior,

6. Realizarea de activitéitl de management §i marketing pe lantul agra-alimentar,

Transversale

1.Aplicarea strateglior de perseveranis, rigurozitate, eficientd §i responsabiltate in muncd, punctuafitate 5l asumarea rispunderl pentris rezuitatele activititii personale, creativitate, bun simt, gindire analiticd §i
eritic, rezalvarea de problame ete., pe baza principlilor, normelor 31 a vakarlor coduful de etics profesional in domeniul aimentar.

2. Aplicares tehnkiior de interrelationare in cadrul unel achipe; amplificarea i cizelarea cagacitiliior empatice de comunicare interpersonald §i de asumare a unor atribugll specifice in desfisurarea activitgil de grup
in vederea tratdri / rozolviirt de conflkte individuale f de grup, precum sl gestionarea optimé a timpuki),

3. Utkizarea eficientd a diverselor c3i 5l tehnicl de invijare - formare pentru achiziflonarea informaliel din baze de date bibliografice sl electronkce, atst in fimba raménd, cit g)intr-c Embj de circulatie Internajionals,
precum §l evaluarda necositsil 51 utditdyil mothatikr extrinsec sl intrinsecl ale educaliel continue,

4, FINALITATI

Absalventlt programulul de studli universkare de liceny3 vor accesa urmitaarale ocupatll poslbile conform ClasHichrii Gcupatilor din RomanisISCO 08. Ocupajii poskzile cenform COR: Inginer in industsia aimentara
214514, [nspector de specialitate Inginer industria akmentara 234519,
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UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licen{d: CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI 2024-2025
Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepdnd cu anul I

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/ 240 credite
Forma de invatdmant: invitimant cu frecventa (IF)

%
Anul de studiu I
Sem. I SI .
Cod Discipline* Tip [ore / siptimani] Tﬂt:le:.! / :::Ii;l fi:tt I.’:;u z:::;—l
[ s L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1736 Chimie I - Chimie generald DF 2 = 2 = 56 Ex 5 69
PMED-1208 Fizica T DF 2 - 3 i 70 Ex 5 55
PMED-1770 Elemente de inginerie electrici DD 2 - 1 - 42 Ex 5 83
PMED-1741 Comportamentul consumatorulul DD 2 = 2 = 56 Ex 4 44
PMED-1740 Chimie organicd DF 2 = 2 = 56 Ex 5 69
PMED-0533 Informaticd aplicatd DF 2 2 - - 56 Ex 4 44
PMED-1786 Limbi moderne I DC 1 1 - - 28 Cv 2 22
TOTAL 13 3 10 = 364 30 386
PMED-1765 Educatie fizicd sisport I DC - 1 - - 14 A/R 1 11
FACULTATIVE
PMED-2043 Abilitati de viatd DC 2 2 = = 56 Cv 3 19
Sem. II SI _
Cod Discipline* Tip [ore / siptimanid] T“:'e::f / ::r':‘ i!“‘e‘ [‘}" ‘;l::g'r'l
[+ s L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1738 Chimie 1I - Biochimie DD 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1211 Fizica IT DF 2 = 3 " 70 Ex 5 55
PMED-1739 Chimie IV - Chimie analiticd DF 2 = 2 2 56 Ex 5 69
PMED-0746 Microbiologie generala 1 DD 1 - 2 - 42 Ex 4 58
PMED-2024 Chimia alimentelor DD 2 T 2 = 56 Ex 5 69
PMED-1207 Algebra liniard, geometrie analiticd si diferentiald DF 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1787 Limbi moderne II DC 1 1 - - 28 Cv 2 22
TOTAL 12 1 13 = 364 30 386
PMED-1766 Educatie fizicd sisport II DC - 1 = 5 14 A/R 1 11
FACULTATIVE
PMED-2090 Practici tehnologica DD - - = L 90 Cv 4 i0
PMED-2044 Coaching pentru carlerd DC 2 2 - - 56 Cv 4 44

Legendd: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucriri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DG - Disciplind Generald; DF - Disciplind Fundamentald; DS - Disciplind de Specialitate; DC - Disciplind Complementar3; DD - Disciplini de Domeniu; DP - Activitdti Practice; DU - Optiunea Universititii; DR -
Disciplind relevantd pentru pregdtirea in domeniu a studentilor, disponibile conform optiunilor Universitasii

Felul verif. - felul verificari/forma de verificare; Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Res pins; Credite - numar credite ECTS; SI - Studiu individual.

APROBAT N SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

18, MAR. 2024

e 7
Pregedinie:
Conf.univ.dr. Vasite-Aurel CAUS

R; RECTO
Prof.univ.dr.ing.habil. B

DECAN,
Conf.univ.dr. ing. MAERES| ?ris




UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI 2024-2025
Domeniul de licen{d: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepénd cu anul I

Durata studiilor / nr. de_ credite;: 4 ani/ 240 credite
Forma de invdtdmant: Invdtdmant cu frecventd (IF)

*x
Anul de studiu IT

Sem. III SI .
Cod Discipline* Tip [ore / siptimani] TM:L;:_B I :::‘" e [‘:r“ El::::
c s L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-0745 Microbiologie generala I DD 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1337 Principiile nutritiei umane DD 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1219 Grafica asistatd de cakulator DF 2 - 3 - 70 Ex 5 55
PMED-2040 Inocuitatea produselor alimentare 1 DD 2 - 2 - 56 Ex 5 69
PMED-0480 Utilaje in industria alimentard [ DD 2 2 = 56 Ex 4 44
PMED- 1788 Limbi moderne III DC 1 1 = = 28 Cv 2 22
TOTAL 11 1 11 = 322 26 328
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-0679 Principii 5i metode de conservare a produselor alimentare DD 1 - 2 - 42 Cv 4 58
PMED-1972 Eticd si integritate academicd DD 1 - 2 - 42 Ex 4 58
TOTAL 1 - 2 - 42 4 58
PMED-1767 Educatie fizicd si sport Il DC - 1 - - 14 AJR 1 11
FACULTATIVE
PMED-1780 Geometrie descriptiva 1 DF 2 ~ 2 = 56 Ex 4 44
PMED-0052 Ecologie 5i Protectia Mediului I DD 2 = 2 = 56 Ex d 19
Sem. IV S1
Cod Discipline* Tip [ore / siptimani] Tooloreg | el Cou [l
[ s L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-2041 Inocuitatea produselor alimentare II DD 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2054 Operalii unitare in industria alimentara DD 2 = 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2055 Operatii unitare in industria alimentard - Proiect oD - - - 1 14 Pr 1 11
PMED-1735 Chimie fizicd 5i coloidald DF 2 - 3 - 70 Ex 4 30
PMED-0858 Utilaje in industria alimentara I DD 2 = 1 = 42 Ex 2 8
PMED-1335 Utilaje in industria alimentard - Project DD - - - 1 14 Pr 1 11
PMED-1566 Microbiclogie speciald DS 2 - 1 = 42 Ex 4 58
PMED-1789 Limbi moderne IV DC 1 1 - = 28 Cv 2 22
PMED-1645 Practicd de domeniu DD - = = N S0 Cv 4 10
TOTAL 11 1 8 2 398 26 252
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-1382 Reologla alimentelor DS 2 = 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1779 Gastrotehnie §i catering DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
TOTAL 2 - 2 - 56 4 44
PMED-1768 Educatie fizicd sl sport IV DC 5 1 - = 14 A/R 1 11
FACULTATIVE
PMED-1781 Geometrie descriptivd I1 DF 2 = 2 = 56 Ex 4 44
PMED-0053 Ecologie §i Protectia Mediulul IT DD 2 - 2 - 56 Ex 3 19

Legendd: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucréri practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DG - Disciplind Generald; DF - Disciplind Fundamentald; DS - Disciplind de Specialitate; DC - Disciplind Complementard; DD - Disciplind de Domeniu; DP - Activititi Practice; DU - Optiunea Universitatii; DR -
Discipliné relevantd pentru pregitirea in domeniu a studentilor, disponibile conform optiunilor Universit3gii

Felul verif. - felul verificarifforma de verificare; Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite - numar credite ECTS; SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

28, MAR. 2024 /

Pregedinte:
Conf.univ.dr. Vasile-Aurel CAUS

Director departa
Conf. univ dr. Ing. TIMAR

DECAN,
Conf.univ.dr. ing. MAERESCU-Cristin

4
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UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabil din anul univ.
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI 2024-2025
Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE incepdnd cu anul 1

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/ 240 credite
Forma de invatdmant: Invatémant cu frecventd (IF)

ok
Anul de studiu IIT

pam.y Total Felul c 51c di
Cod Discipline* Tip [ore / siptimani] o :;ﬂr_e / ':r?lf- a::g [n/re ondi-
[ s L P
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-2030 Igiena societatilor din industria alimentard I DS 2 - 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2033 Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala [ DS 2 - 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2042 Tehnologia produselor alimentare de origine vegetald - project DS . - " 1 14 Ex 1 11
PMED-1224 Tehnologii generale in industria alimentard [ DD 2 2 - 56 Ex 5 69
PMED-1722 Analiza senzoriald DD 2 = 2 = 56 Ex 5 69
PMED-2091 Tehnologia produselor alimentare de origine animala DS 2 - 1 - 42 Ex 4 58
PMED-2023 Ambalarea, etichetarea sidesignul in industria alimentard DD 2 2 - 56 Ex 4 44
TOTAL 12 = 2 1 308 27 367
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-1750 Controlul calitdtii produselor de origine vegetald DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
PMED-1794 Merceologia produselor alimentare DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
TOTAL. 2 - 2 = 56 3 19
FACULTATIVE
PMED-1801 Obtinerea si controlul produselor apicole DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19
Sem. VI SI
cod Discipline* Tip [ore / siptimana] Tetalorenf L Crae ['}" ifu’:‘_’j‘;
C s L P sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1225 Tehnologii generale in industria alimentard II DD 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2031 Igiena societdtilor din industria almentard II DS 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-2034 Tehnologia produselor alimentare de origine vegetald IT DS 1 - 1 - 28 Ex 3 47
PMED-2027 Bictehnologii speciale DS 2 b 2 = 56 Ex 4 44
PMED-1714 Aditivi i ingrediente in industria alimentara DD 2 - 2 - 56 Ex 4 44
PMED-0354 Marketing DD 2 = 2 = 56 Ex 3 19
PMED-1573 Practicd de specialitate DS - - - - S0 Cv 4 10
TOTAL 11 = 11 = 398 26 252
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-1749 Controlul calitdtii produselor de origine animald DS 2 o 2 - 56 Ex 4 44
PMED-1746 Control fitosanitar DS 2 = 2 = 56 Ex 4 44
TOTAL 2 = 2 = 56 4 44
FACULTATIVE
PMED-1793 Marimi fizice gi sisteme de analizd automatd DS 2 - 2 - 56 Ex 3 19

Legendd: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucréari practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DG - Disciplind Generald; DF - Disciplind Fundamentald; DS - Disciplind de Specialitate; DC - Disciplind Complementard; DD - Disciplind de Domeniu; DP - Activita{i Practice; DU - Optiunea Universitatii; DR -
Disciplind relevantd pentru pregétirea in domeniu a studentilor, disponibile conform optiunilor Universitagii

Felul verif, - felul verificarii/forma de verificare; Ex. - examen; Cv, - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr, - proiect; A/R- Admis/Respins; Credite - numar credite ECTS; SI - Studiu individual.

APROBAT IN SEDINTA DE SENAT
DIN DATA DE

28. MAR. 2024

Presedinie: / \ =
Conf.univ.dr. Vag) ol CAUS

s

1!

\

Director departame
Conf. univ dr. Ing. TIMA

DECAN,

Prof.univ.dr.i Conf.univ.dr. ing. MAERESCU Cristina




UNIVERSITATEA DIN ORADEA

FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studii universitare de licentd: CONTROLUL $I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
Domeniul fundamental: §TIINTE INGINERESTI

Domeniul de licentd: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/ 240 credite

Forma de inviitdmént: Invatimant cu frecventd (IF)

T ¥
Anul de studiu IV

Valabil din anul univ.
2024-2025
incepand cu anul [

Sem, VII SI
Cod Discipline* Tip [ore / s¥ptimani] Total ore / F8|!J| Cre- [ore C_ondl-_
sem. verif. dite tiondri
[ S L sem.]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-0580 Zoonoze DS 2 - 2 56 Ex 5 69
PMED-0450 Management DD 2 - 2 56 Cv 4 44
PMED-1294 Managementul calitatil DS 2 - 1 42 Ex 4 58
PMED-2025 Analza produselor agroalimentare I DS 2 - 2 56 Ex 4 44
PMED-2026 Analiza produselor agroalimentare II DS 2 - 2 56 Ex 5 69
PMED-1773 Epidemiclogie si sandtate publica DS 2 - 1 42 Ex 4 58
TOTAL 12 - 10 308 26 342
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-1753 Controlul sanitar veterinar si siguranta alimentelor DS 2 - 2 56 Ex 4 44
PMED-1774 Expertizd 5i sigurantd alimentard DS 2 - 2 56 Ex 4 44
TOTAL 2 b 2 56 4 44
FACULTATIVE
PMED-2045 Antreprenariat in industria agroalimentard DD iz - 2 56 Cv 4 44
Sem, VIII ST
Cod Discipline* Tip [ore / siptimana] T°‘::;"° / :::'I-'f' ::1:: [ore i::;‘:l
C s L sem. ]
OBLIGATORII IMPUSE
PMED-1150 Politici 5i strategii globale de securitate alimentard DD 2 - 2 56 Ex 3 19
PMED-2029 Controlul 5i asigurarea calitdtii in industria almentard DS 2 - 2 56 Ex 3 19
PMED-1785 Legislatie in industria alimentard DD 2 2 - 56 Ex 3 19
PMED-2092 Analiza produselor agroalimentare III DS 2 = 2 56 Ex 4 44
PMED-1716 Alimente functionale DS 1 - 1 28 Ex 3 a7
PMED-0255 Elaborare proiect de diplomd DS - - - 56 Ex 4 44
PMED-1807 Practicd pentru Proiectul de diplomd DS - - - 60 Cv 8 140
TOTAL 9 2 7 368 28 332
OBLIGATORII OPTIONALE
PMED-1808 Procesarea minimd atermica §i termicd a produselor alimentare DS 2 - 2 56 Ex 2 0
PMED-1725 Autentificarea si falsificarea alimentelor DS 2 - 2 56 Cv 2 0
TOTAL 2 & 2 56 2

Legendd: C - Curs (pentru IFR - Coordonare studiu individual); S - Seminar; L - Lucrari practice (laborator); P - Proiect; SI - Studiu Individual;

DG - Disciplind Generald; DF - Disciplind Fundamentald; DS - Disciplind de Specialitate; DC - Disciplind Complementara; DD - Disciplind de Domeniu; DP - Activitati Practice; DU - Optiunea Universitatii; DR -

Disciplind relevantd pentru pregétirea in domeniu a studentilor, disponibile conform optiunilor Universitagii

Felul verif. - felul verificarii/forma de verificare; Ex. - examen; Cv. - colocviu; Vp. - verificare pe parcurs; Pr. - prolect; A/R- Admis/Respins; Credite - numar credite ECTS; SI - Studiu individual.

!! RECTOB -3 REC ORAT

Prof.univ.dr.ing.habil} BUNGAU,Constantin

DECAN,

W\

Conf.univ.dr. ing. MAERESCU-Eristina Maria P"O}:acwt
LA 0




UNIVERSITATEA DIN ORADEA
FACULTATEA DE PROTECTIA MEDIULUI

Programul de studil universitare de licentd: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE Valabll din anul unky,
Domenkl fundamental: FTIINTE INGINERESTI 2024-2025
Domenkl de lkeatd: INGINERIA PRODUSELOR ALEMENTARE ncepdnd cu anal I

Durata studiilor / nr. de credite: 4 ani/24¢ credite
forma de invijimént: InvEtdmant cu frecventd (IF)

1. CERINTE PENTRU CBTINEREA DIPLCMET DE LICENtA

Numir credite al te, conform | 240

1. 219 ¢redite peatrd disciplinele obligatorli Inpuse;

2. 21 credite pentru disciphnele obligaterll optionale;

3. 16 credite la practich Incase in numiruf celor alocate disciplinelor obligatasi de la pet.1 gt pet.2;

4, 10 credite pentru elaborarea prolectului de Diplomd (Incluse in aumérul celor ajocate disciplinelor obligataril de la pet.1);

5, 4 credite pentru Educatie fizicd [ + IV, supEimentare celor alocate diciplinelor obligatori de la pet, 1 §l pet, 2;

5. 10 credite pentru susiinerea examenuiul de DiplomE, suplimentare celor alocate disciplinelor obgatorit de la pet. 1 51 pct. 2, reportizate astfel:
- 5 credite peatru proba “Cunostinte fundamentale §1 de specialitate”.
- § credite pentru proba "Sussinerea prolectulul de Diplom3 ",

II. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR {In numidr de s¥ptémini)

Activitati didactice Seslenl de examene Vatants
Anuf sem. [ sem. I Iarnd Restanie vard Restante Restante Practich¥ Iarad Primdvara Mard]
larnd Vard Toamnd
Anul I 14 14 3 i 3 1 2 4 2 1 10
banul 11 14 14 3 i 3 ] 2 4 2 1 14
nul I1 14 14 3 1 3 H 2 4 2 1 19
Anul IV 14 14 3 1 3 - 2 4 2 1 10

*Practica s€ organlzeaza pe baza uner pregrame elaborate in departamenie §l aprobate de Consiliu] FaguRatil, Practica se desfagoara in laberatearele de spedialitate ale facultatii 130 unitatl econemice de profil, pe
baza unor conventifacorduri de practica.

III. NUMARUL ORELOR LA SISCIPLINELE OBLIGATORIY (IMPUSE S OPTIONALE): 3208

ANUL SEMESTRUL I SEMESTRUL IT
Anuil 27 27
Anul iI 27 27
Aaul I 26 25
Anul IV 26 25
fer Disciplina Hr, de are [Total Etandard ARACIS
crt. {min / max. %]
Wn I AN 11 An 111 an v Kre 2%
. Cbligatord Impuse  _[756 748 706 676 12886 55,96 150
2. Cbliaatari Optionals 0 98 112 il2 1322 10,04 18]
TOTAL 756 846 818 1788 13208 100
£] Facukative 202 224 132 56 594 18,51 L]
pir. Crt. Disciplina r. de ore [Total [Standard
IARACIS
An I lAn 1T An 111 An IV ore [ {miln / max. %]
1. Fundamentale 120 140 ) 2 560 17,45 Min. 17
2. In demenks 252 524 B36 168 1280 139,90 Min, 28
B. D& spechitate 0 £k 382 620 1200 137,40 Min. 25
B, Complemantare 54 B4 ] o 168 5,23 Max. 8
[TOTAL 756 545 g1 788 {3208 10G




IV. PONDEREA DISCIPLINEEOR DIN CATEGORIILE OBLIGATORII (IMPUSE +OPTIONALE) + FACULTATIVE:

Total ore diseiphneg obEgatorli {impuse +optionale): 3208 ore
Total ore discipline facultative:$94 ore

Pentru licentd: 56

Discipline obbgatord : 89,96 %, numdr de ora 2886
Biscipling oplionale :10,04%, aumir de ore 322

Disclpline fundamentak | 17,45 %, numir de ore 560
Discipline in domenky : 3%,96%, numir de ore 1280
Disclpline de specialitate : 37,40%, numidr de ore 1200
Disclpline complementare 5,23 %, numdr de ore 168
Disclpline facukathve :18,51 %, numir de ore 594

Rapertul curs fapiicatil 1 428 prelegeri f1780 aplicatil = 0,80

V. FLEXIBILITATEA PROCESULUI EDUCATIONAL
Flex hiltalea programulul de studil este asQuratd prin discipline oppionale §i fagultative, Discipbnele optionale sunt prepuse pentru semestrele 3 + 8 3l sunt grupate in discipine optiznale sau pachste aplienale,

Din fiecare pachet de disclpiine optionale studentul alege una care devine obligatorie. Aceastd activitate se desfasoard inalnte de inceperea anukui universitar din care fac parte semestrele care contin disciplinele
sau pachetels de discipline oplionale.

VI, EXAMENUL PE FINALIZARE STUBDIL { DIPLOMA)

1. Comuniarea temel kicrlr de Ciplomi: Semestrul B;
2. Elaberarea luerdrk de Diplernd: Semastrul 7,8;
3. Sustineres bicraril de Diplomi; lulie, septembrie,

VIL UM PUNCT DE CREDIT NECESITA UNTOTAL DE 25 ORE/SEMESTRU DE ACTIVITATE DIDACTICA $I INDIVIDUALA




VIII. DISTRIBUIREA CREDITELOR PE COMPETENTE (TABELE RNCIS - Grila 1%}

e f— Compatanie Cempatenge
crt-. Discipiina ¥+ Sem. credhe profesionale transversale
Ci c2 c3 ca [+ Co C7 C8 CT1 T2 CcT3 <14 CTS
1.| Chimie I- Chimie generafd 1 5 i 1 1 1 1
24 Fzkal 1 5 1 1 1 1 1
3. Elemente de Inginerle electricd H 5 1 1 1 1 1
4,| Comportamentus cansumateraful i 4 1 1 1 i
5, Chimie erganic H 5 1 1 1 1
|_6.] Informatlcs aplicats [ 4 1 1 1
7.| Lmbi moderne I L 2 1 1
| 8] Educatie fizicd st sport [ I 1 1
2.] Abiitatide Vla[é I 3 1 1 1
10.] Chimie IIf - Blechimie i 5 1 1 1 1 1
11 Figied I i 5 1 1 i 1 1
12 Chimie IV - Chimla anatitkd Ir 5 1 1 1 1 1
13, Microbblogle generah I u 4 1 1 1 1
14.] Chimia alimentelor [ s H 1 1 1 1
15.] Akebrs injard, geometrie analtkd 5l diferentlals [ 4 i i 1 1
16§ Limbl moderne 11 I 2 1 1
17} Educatle fizkd 5l spert 11 1L 1 F
18.} Practicd tehnologkd hij 4 1 1 1 1
194 Coaching pentar carlerd 1 4 1 H i i
20} Microblologle generala I L 5 i 1 1 1 1
21.] Principlik nutritlel umana 411 5 1 b 1 1 1
22.| Grafich asistatd de caloulator ur 5 1 : 1 1 1
|23.] Inocuitatea produselar slimentare 1 ur 5 1 H 1 1 1
24} Uthiaje in Industria afmentari I il 4 1 1 1 1
25} Limbl moderne 13 Jil} 2 1 1
[26.] Educatie fizics 51 sport 101 [ 1 1
27| Princlpil i metede de conservare a produselor alimentare I 4 1 1 1 M
128.] Etich slintegritale academicd ul 4 1 1 1 1
29| Geomelrle descriptive § I 4 1 1 1 1
30.| Ecobogie 5l Protectls Mediuul m 1 1 1
131.| Inocultatea produselor alimentare I IV 4 1 1 1 }
32.| Operajii untare in industria aimentari v 4 1 1 1 3
33.] Operajilunttare In lndustria atmentard - Prolect ™v 1 1
~*.34.] Chimle fzic3 5] coloidald M 4 1 1 1 i
{ L Utliaje n industrla alimentard 11 v 2 1 1
.| Utllaje in industria alimentard - Prolect W 1 1
Microbiologie speckhid v 4 1 i 1 1
Limbl moderne 1V v 2 1 1
Practic3 de domenky v 4 1 1 1 i
Educatie fizica i sport TV v 1 1
.| Reologia alimentelor )] 4 1 1 1 1
42.| Gastrotehnle sl catering v 4 1 1 H 1
43.| Geomelrie descriptivit I v 4 1 1 1 £
44.] Ecologie 51 Protectla Medhlul I v 3 1 1 1
145.} Iglena societatilor din industria atmentard 1 v 4 1 1 1 t
46.! Tehnologla produselor alimeatare de origine vegetald 1 v 4 1 1 1 1
|47.| Tehnologh produselor alimentare de origine vegetais - prolect v 1 1
|48.| Tehnologli generate i Industria alimentar [ v 5 1 i 1 i 1
49 Analtza senzorikl v 5 1 1 3 1 1
504 Tehnolgls produselr alimentare de origlne anlmaki v 4 1 1 1 t
|51 Ambalarea, etichetares 51 designulin Industria alimentard s 4 1 1 L 1
52| Controkilcalitdtli produselor de origine vegetakd v 3 1 i 1
53.f Merceologla produseler alimentare v 3 1 1 1
54,! QObtlnerea si controlul produseler apkoly v 3 1 1 1
|55. Tehnalogii generate in Industria almentars I1 [ 4 1 1 i 1
|56.{ Igiena socletdtilor din Industria alimentard 1L V1 L] 1 1 1 1
|57 Tehnologi: produselor alinentare de origine vegetald Vi 3 1 1
58.) Biotehnologh speciale V1 4 i 1 1 1
594 AdRkhvi 5) Ing redlente in indusiri allimentard V1 4 F 1 1 1
|60.] Marketing VI 3 1 1 1
61.] Practicd de specialitate V1 4 i 1 1 1
62,1 Controh:l caktd}i produselor de osigine animali VI 4 i 1 i 1
63.| Control Frosankar V1 1 1 1 1 1
|64.] Marimi fizice 515isteme de anallz¥ automatd VI 3 t 1 1
65.) Zoongze Vi 5 1 1 i 1 1
|66.] Management VII 4 1 1 1 1
67.] Managementul calitith vi 4 1 1 1 1
684 Analza produselor agroalimentare [ ¥II 4 1 1 1 1
1] Anaftza produselor agrealimentare I Vil 5 1 1 1 1 1
2 _Epddemiolagle si séndtate public Vil 4 1 1 1 1
Controlul sanitar veterinar sl siguranta aimentelor v 4 1 1 1 1
724 Expertlzd sisiurantd alinentard VII 4 1 1 1 1
73, Antreprenoriat in industria agroalimentard VIl 4 1 1 1 1
74.) polkicl 5t strateghi globale de securitate alimentars VI 3 1 1 1
75.] Controlul 5i aslgurarea calitdtil i Industtla alimentard vy 3 1 1 1
76, tegilatle in Indusiria aimentard VIIT 3 1 1 1
77. Analfza produselor agroalimentare IIf v 4 1 1 1 1
|78, Akmente functionale VI 3 1 1 1
73.] Elabaorare prolect de diplomi Vil 4 1 1 1 1
80, Practid pentry Prolectul de dipfomd VIl 8 1 1 1 1 1 1 1 1
B1,| Procesarea minimd atermka si termics a produselor aimentare VI 2 1 1
{82 Autentificarea gi faksificarea ajimeatelor VI 2 1 1

Legendd: C: + €5 say C6 - Competente profesionale; CT1 + CT3 - Competente transvarsak:
* Se va utliza Grila 1 (G3) care preziats varlantele: G1% 51 G1M corepunzdtoare cklzilor de studil de licentd 51 masterat, in confarmitate cu Ordinul MECTS ne. 5703/ 18.16.2011.
** Se vor trece toate disclplinele din Planuk de fnvatamint




GRILA t -~ "Descrierea domeniului / programulul de studH prin
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§l compatent

transversala”

ICompetente profesionale Descriptor| de nivel aj
elementelor structurale ale competentelor
profesionale

ICL. Exploatarea instalajidor
Kin unkiitEe de productie
alimentard

K 2. Aplicarea principifor
generale de prolectare
xehnologicd in domeniul
croduckiel alimentare

IC3. Exploatarea
sistemalar de
mmonitcrizare gl
automatizare a
proceselor din
Industria alimentard §i
din laboratoarele de
control al calt#il gi
expertizd 2

produsalar aimentare

IC4. Reallzarea
fcontyolului calitagil
mroduselor alimentare

IC5. Realzarea expertizel
produsebr alimentare

6. Planlficarea 5l
realizarea de activitdiide
management 5l
kmarketing in industria
laimentard side
imanagement al cakitdl
arcduselor alimantare.

CUNCOSTINTE

1. Cunoagterea, Injelegarea conceptelor, teorifor 5l
metodelor de baxl ale domeniului §i ale srisi de
specializare; utilizarea lor adecvath In comunicarea
profesionald

IC1.1. Descrierea §i uthizarea
lcanceptelor, teoriior §)
metodelor de bazé din
inginerla produselar
limentare, referitoare ia
Istructura i proprietdte
lcompanentilor 3l
lcontaminangior afimentari, {a
transformirile pe care
lacestila le suferd in cursui
nralucriril, [ aparatele,
utliajele §1 tehnoiogide de
bazd dIn Industria alimentars
{cunostinte furnizate de
disciplinele de chimle
generali, anorganics,
organics, chimie alimentard,
blofizick, bicchimle, chimie
flzicd 5] coloklald, aparate,
itilaja 51 tehnaiogi in
industria almentard}

IC2.1. Descrierea §i
utidizdarea conceptekor,
keorilor 51 metodelor de
bazd din domenk:]
profectdrli Ins takior
KIn industria amentard
cunostinte furnizate de
disciplinele de aparate,
utEaje §)tehnokgk in
industria alimentard,
graficd aslstatd de
cakulator}

iC3.1, Descriarea 5l
utitlzarea conceptelor,
teorflor 51 metodelor
lde bazd privind

lex ploatarea
sistemeler de
Imonkorizare §i
lautomatizare pentru
procesel: din
industria alimantars g1
pentru laboratcarets
lde control al calit#Li gl
lexpertzd a
produselor aimentare
{cunogtinge fumnizate
de discipiinele de
laparate, utliaje §i
utomatizdri in
ndustria alimentars),
utlizénd 51 software
lspechfic {cunostinte
furnizate de
disciplinelz de
infarmaticd},

IC4.1. Descrierea §i
Jtilzarea conceptelor
kecrillor 51 metodelor
ke bazd foloske in
kontratul calit8tii
wroduselor
plimentare, referkoare
a chimia compusiior
care determind
calitatea produsefor
lakmentare, la
transformirile pe core
lcestia le suferd in
cursul prelucrirl,
ransperiuiel 5
Wepozitdrh, fa
laparatura gl metadele
de determinare §l
lanalizd a acestar
lcompusl {cunostinje
furnizate de
Kisciplinele de chimie
generali, anorganicl,
pryanica, chirmie
afimentard, blochimle,
chimle analitics,
analizé histrumentald,
pnkrobioiogie, igiend,
laditivl alimentarl,
controlul calit &g
iproduselor
lakmentare)

Frkrobkebgie, Riens,

IC5.1. Descriarea §i
Jitiizarea coaceptaler,
tearilfor 51 metadelor de
bazd folosite in expertlza
iproduselor alimentare,
raferitoare la chimla
compuglor care
determind caktatea 5l
krasabiiatea produselor
lalimentare, la
kransformérie pe carg
lacestla le sulerd in cursuk
lpretucrizi, transportukil
51 depozitdri, a
laparatura §) metodala de
determinare gl analzd &
acastor compugl il
fegislatia din domeniu
cunogtinte furnizate de
Hisciplinele de chimie
genarald, anorganicd,
prganicd, chimie
allmantard, biochimie,
chimie analiticd, analizd
instrumentals,

ladkivi alimentard,
controhul caktafi
lpraduseker alimentare)

[66.1. Descrierea g1
utitzarea canceptelor,
tecrifor 51 metodelor de
bazid ale
imanagementului gl
gnarketingulut in
industria almentard, a
fmetodelor de
Imanagement al caktdth
produselor alimentare §i
la metodelor de
prolectare i lansare a
unul produs nou pe
platd {cunastinte
urpizate de discipinele
de management,
imarketing, merceologle,
cantabitate, contratul
jcalitail produselor
alimentare}.

2, Utilizaraa cunogtinjelor de bazd pentru explicarsa
l5i Interpretarea unor varjate tipuri de ¢oncepte,
lsituatii, procese, proiecte etc. asoclate demeniuiui

IC1.2 . Explicarea §i
interpretarea conceptelar,
loroceselar, modelelor sl
fmetodekar din Ingineria
lproduselor alimentare,
olosid cunostinele de bazd
lorivind proprietdtile sl
transformdriie companenthor
alimentasd, procesele
zehlnologice 5) utilajele de
hazd din industria alimentard

IC2.2 . Explcares 51
interpretarea
conceptelor, metodelor
Isi madelelor de bazd in
roblerme de grokcrare
late instalatiilor 51
Bparatelar ¢ln Industria
alimentars

3.2, Explicarea sl
interpretarea

conceptelor, xoncepiekr,
metadelor §1 metodelor §i
delefor de bazd  modelalor utilzate in

4.2, Explicarea gi
interpretarea

privind sistemele de
imoniterizare gl
automatizare pentru
procesele din
Industria alimentars s1
pentn: laboratoarele
de cantrol al calva}il §i
expertizd a
produselor akmentare

centratul produselor
plimentare, folosind
cunostintele de baz)
Iprivind chimia
cempuslicr care
Ketermind calkatea
praduselor
lakmentare,
Rransformdrile pe care
lacestia le suferd in
cursul prefucrari,
Rransportului 5l
depozitérl, §i
metodele de
eterminare 5| analz
| acestor compugi

C5.2. Explicarea gl
nterpretarea
conceptelor, metodekar §i
mod elalor utlizate n
ancpertlza produselor
lalimentare, {olosind
cunostiniele de bazd
Iprivind chimia compusg dor
care determind caktatea
| trasabiitatea
produselor alimentare,
fransformirie pe care
acestia le sufers in cursu
orelucrirl, transportuhii
5| depoz itéril, metedele
de determinare §lanalzd
a acestor compusi 5l
legislatla din domeniu

jmodeleior de bazs ale
macagementuiul §i

8.2, Explicarea §i
intespretarea
conceptebr, metadelor §

marketingulul in
industria akmentard 5t
ale managementubul
caltdyi produselor
afimentare

ABILITATI

3. Aplicarea unor princlpli §i metode de bazd pantru
rezolvarea de prokleme/ situatii hine definite, tipice
idomeniului in conditii de asistentd calificatd

IC1.3. Aplicarea princlpilor 5l
metodelor de bazd din
ingineria alimentard pentru
isolujionarea probiemelor
tehnokglce legate de
lexploatarea instalatiifor din
ndustria alimentard

2.3, Aplicarea
principlifor 51 metodelor
de bazi de prolectare
tehnologkd pantru
solullcnarea
loroblemelor legate de
Iprojactarea unei
instalatil de prefucrare a
lpraduselor aimentare

3.3 . Aplcarea
principlior gi
metodelor de bazd
dIn ingineria
lalimentard pentru
lsalutknarea
problemelor legate de
lexploatarea
Isistemelor de
imenitorizare 51
lautomatizare a
proceselor din
industria alimentard gl
[in laboratoareke de
lcantrol al calitdsil 5t
fexpertlzd a
produseior akmentare

=4.3, Aplicarea
irincipllior §1
Imetodelor de baza
Holosie in contradul
Icalitd} i produselor
lakmentare pentru
lsolutlonaraa
problemelar fegate de
lanaliza 51 asigurarea
kcalitdid praduselar
REmentarae

5.3, Aplicarea
Iprincipitar 51 metodelor
de bazd pentsu
moltionarea prablamaky
Regate de expertiza
iproduselor alimentare

=5.3. Aplcarea
rinciphior $i metodelor
[de baz3 pentru
[cokutionarea problemelor
lzgate de management sk
Imarketing in ndustria
alimentazd side

implk are a
sistemelar de
Imanagement al caktah
produselor alimentane

4, Utilizarea adecvatyd de criterli 5i matode standard
e evaluare, pentru a aprecia calitatea, meritele gi
fimitele unor procese, programe, proiecte, cancepte,
metoda §i teoril

[C1.4 . Evaluarea
caracteristictiar,
performangelor 5l limitekr
proceselor tehnelogice gl
instalatigor din Industria
lalmentars

IC2.4. Evalarea
karacteristicior,
performantelor §i
imiteler uneiinstalath
prolectate, din domenk}
ndus trial alrnantare

[C3.4. Evaluarea
lcaracteristicllor,
performantelor si
fimitelor unul sistem
e manitorizare §l
lautomatizare din
omenkulindustriel
lafimentare

}.4.4. Evaluarea
Icaracteristiciior,
performanteler st
imitelor unor metode
lsi aparate utilizate in
Korneniul analizel i
lcontrolului cakitasit
inroduselor aimentare

1C5.4. Evaluarea
caracterkstickor,
perflormantelor sl
fimitelor unar metode gl
laparate utiizate in
demeniul expertizel
ipraduselor alimentare

[C6.4. Evaluarea
lcaracteristicilor,
performantelor si
imitelor unor cancepte,
Imetode 1 teoril din
domeniuk
imanagementuluisi
marketingului in
lindustria alimantard

5. Elaborarea de prolecte profesionale cu utilizarea
unor principii §i metods consacrate in domenju

IC1.5. Elaborarea de prolecte
tehnologke in industris
llmentars, sau
mbundtijirea
parformansalor celor
lexislente, prin utllizarea
orincipklor sl metodekr de
bazd din stiinta sl inglneria
plmentard

2.5, Prolactarea de
Instalatli din domenhul
kehnokgiilor alimentare,
orin utiizarea principiior
Kl metedeker de bazl de
Iorolactare tehnclogics s
l celor din §tinga sl
inginerla alimentelor

[C3.5 . Proiectaren de
sisteme de
manitorizare §i
lautomatizare afe
proceselar din
[omeak] industriei
lalimentare, utlizand
principlle sl metodele
ge bazd din stinta §1
nginesla alimentard

[4.5, Prolectarea de
isteme de anakzs sl
kcantrol a caltdth
produselos
lakmentare, foksind
metade consacrate,
entru a f aphcate in
adruk unul proces
kehnologic specific

C5.5. Projectarea de
Kisteme de expertzd
s pecifice domeniulul
alimantar, folosind
metodele de baz#
utbizate in expertkza
procuselor alimantare

[¢5.6. Elborarea de
prelecte de management
51 marketing in
ehnekgla akmentara 5i
fn managementul calitdtil
preduselbr alimentare,
olosind principdl gi
imetode specifice,
laplicate pe studil de caz
i5t Implementarea buneler
ractict in economia reald

Standarde minimate de performanté pentre evaluarea
competentei:

Exphatarea instalatllor

5 pecifice industrial
almentare, pe baza
cunoagteri structuri 5i
propriet3tbor principalior
cempenentl alimentarl, a
transformarilor pe care
acestia le suferd &1 cursud
prelucrdrl, transportulksl §7
depazitded, a tehnologlior 51
proceseior de bazd gia
torinciplior de funcikonare a
iprincipalelor utilaje

§laborarea unu| prolect
xehnolagk specific
ndustriel alimentare,
utilzand concepte, teord
k51 matode de baza din
domenk,

iExphloatarea gl
Iorolectarea sistemalor|
[de monitorzare sl
lautomatizare a

lor din

Realizarea analizelor §§
lcoatrolului calitiiil
produselar
pimentare, foksind

e
industria alimentard gi
Kin laboratoarele de
kcontral al calt &3 51
expertizd a
lnrodusefor
alimentare, utlizind
conceptele, teorlile gl
dele de bazd

i de bazd
privind chimia
kampuglior care
determing caiitatea
lproduselor almentare
51 transformiriie pe
icare acastia fa suferd
n cursul prefuecrdr,

s pechice acestora

portukl sl
Mepozitdril, precum sl
oncepteke, tearlie,
metodele 51 aparatura

Reakzarea de expertize
ale produselor
lmentare, lolosind
nojiuntie de bazd privind
chimia compuglior care
determind caktatea 5l
trasablitatea produselor
phmantare,
transformirie pe care
cestia le suferd in cursu
prelucedrli, trans partului
51 depozitdril, metodele
de determinare 5l anaiizd
la acester compusl,
concaptele, teoriile §i
fegislatla din domentu,

ke bazd din domeniu

i*fectuarea de analize 5l
elabararea de proiecte
re probleme de
managemant §i
imarketing in lhdustria
alimentard 5t de
imanagement al cabtagli
produselar alimentare.

;"b:scripmri de nivel al eompetengefor transversale

“Competente transversale

"Standarde minimals de performanti pentru evaluarea

...ifempetentel



P S

‘dezvoltarea personald si profesionald |Utilizarea eficlentd a diverselor cii 5| tehnici de invatare formare pentru

' 6. Executarea responsabili a sarcinilor profesionale, in CT1 ' Executarea operarilor specifice din sfera de productie in baza
‘conditii de autonomie restrinsd i asistentd calificatd fisei postului cu respectarea normelor §i valorilor eticii

'Aplicarea strategiilor de perseverenti, rigurozitate, eficientd si responsabilitate ' profesionale
:fn muncd, punctualitate i asumarea rdspunderil pentru rezultatele activitagii  °

personale, creativitate, bun simt, gandire analitica si critica, rezolvarea de

‘probleme etc, pe baza principiilor normelor §i a valorilor codului de eticd

\profesionald in domeniul alimentar.

'7. Familiarizarea cu rolurile 5i activitatile specifice muncii in:CT2 o Realizarea unui portofoliu cu Iidentificarea si descrierea rolurilor’

echipd gi distribuirea de sarcini pentru nivelurile profesionale de la nivelul unei echipe subordonate
subordonate - Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si

‘cizelarea capacitdfilor empatice de comunicare interpersonald si de asumare a
,unor atributii specifice in desfagurarea activitdfii de grup In vederea
“tratariyrezolvarii de conflicte individulale/de grup, precum §i gestionarea
..optima a timpulul,

8. :'on;tientizlrn nevoii de formare éonﬂm—.ni;-uti['iz'al;'c'a .CT3 o ' ' ‘Realizarea unul studiu h\bliograft pe o tema din dumenlul}

eficientd a resurselor gi tehnicilor de invédtare, pentru alimentar

:achizitionarea informatiei din baze de date bibliografice si electronice atat in
:limba romana, cat si intr-o limba de circulatie internatienala, precum si
ievaluarea necesitatii gi utilitatii motivatiilor ext, si intrinseci ale educatiei
:continue
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